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Sehr geehrte Leserinnen und Leser, Food-Processing

Initiative e.V.
,Die reinste Form des Wahnsinns ist es, alles beim ,Gott gebe mir die Kraft, Dinge zu éindern, die ich ,Das Geheimnis des Erfolgs ist anzufangen.”
Alten zu lassen und trotzdem zu hoffen, dass sich dndern kann; die Gelassenheit, Dinge hinzunehmen, Mark Twain
etwas dndert.” die ich nicht dndern kann — und die Weisheit, das

. . eine von dem anderen zu unterscheiden.”
Albert Einstein

Friedrich Christoph Oetinger

Diese Zitate haben uns im Jahr 2022 vor allem bei den Themen Nachhaltigkeit und Klimaneutralitat in der Erndhrungsindustrie begleitet.

Klimaneutrale Produktion, Landwirtschaft der Zukunft, globale und lokale Lieferketten, digitale Losungen fiir den Mittelstand — die Herausforderungen fiir die
Unternehmen sind groR!

Nach einem ereignisreichen Jahr mit vielen Begegnungen, Gesprachen und Einblicken sind wir zu verschiedenen Schliissen gekommen:

. Sehr geehrter Herr Einstein: Die Bereitschaft der Unternehmen zur Veranderung ist nicht nur da, Veranderung findet bereits statt!
. Sehr geehrter Herr Oetinger: Die Dinge zu andern, die man dandern kann, geht oft gemeinsam besser!
. Sehr geehrter Herr Twain: Nur weifs man manchmal gar nicht, an welcher Stelle man zuerst anfangen soll!

Gemeinsam lassen sich diese Herausforderungen besser bewaltigen. Deshalb arbeiten wir zusammen mit unseren Mitgliedern und Partnern daran,
Herausforderungen in Chancen zu Ubersetzen und neue Lésungen in die Anwendung zu bringen.

Getreu unserem Motto: M/" 1/‘9/‘/(@52@/( /L/ﬂlf(/ﬂét@/ﬂ@/{ fa/" /}(/(W'dt/b‘e /%’Wy&/(/

In diesem Sinne wUnsche ich lhnen viel Freude bei der Lektire!

‘{/yr}r_‘_ L LL :Ju.,/

Norbert Reichl, Geschaftsfuhrer Food-Processing Initiative e.V.
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Last, but not least
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Impulse fur innovative Zukunftslosungen

Wir unterstltzen und begleiten seit uber 20 Jahren
Unternehmen der Lebensmittelwirtschaft erfolgreich
bei der Umsetzung ihrer innovativen Vorhaben.

Unseren Mitgliedern bieten wir den Zugang zu einem
weitreichendem Wissenspool und Branchen-
netzwerk.

Das Team der Geschaftsstelle blickt auf ein
abwechslungsreiches und ereignisreiches Jahr
zuruck, aber vor allem auf die gute, vertrauensvolle
und zukunftsorientierte Zusammenarbeit mit
unseren Mitgliedern, Kooperations- und
Projektpartnern! Hierfur bedanken wir uns sehr ‘,
herzlich! W
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Norbert Reichl, Ariane Rieger, Sabine Hofel und Beate Kolkmann
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Neue Mitglieder

Herzlich Willkommen im Netzwerk!

L heristo

Mit der heristo aktiengesellschaft begriflen wir eine
familiengefUhrte Unternehmensgruppe unter unseren
Mitgliedern, die in den Branchen Fleischveredelung, Feinkost,
Heimtiernahrung und Grof3- und Auflenhandel von
Nahrungsmitteln im deutschen und im internationalen Markt
prasent ist und mit einem breiten Spektrum von Leistungen
aufwartet.

www.heristo.de
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CLK GmbH

Bildverarbeitung & Robotik

Unser neues Mitglied, die CLK GmbH, ist Experte flur die
Entwicklung von industriellen Bildverarbeitungssysteme, unter
anderem fur die Vermessung, Identifikation,
Qualitatsbewertung und Vollstandigkeitskontrolle sowie zur
Roboterfuhrung. Frei nach dem Motto der CLK GmbH: ,Wir
sehen einfach mehr!“ freuen wir uns auf neue gemeinsame
Blickwinkel, Sichtweisen und Aussichten!

www.clkgmbh.de

Wi vernetzen /fm/elfa/(ze/( fd}‘ mnovative /0’&«/{//@/{/


https://www.clkgmbh.de/de/clk-gmbh/
https://www.heristo.de/

Neue Mitglieder

Herzlich Willkommen im Netzwerk!

o0 09

ites

Institut der FH Bielefeld

Mit dem Institut fur Technische Energie-Systeme der FH
Bielefeld (ITES) haben wir einen neuen Ansprechpartner rund
um das Thema Energie unter unseren Kooperationspartnern.
Wie wichtig eine kostenglunstige, umweltgerechte und effiziente
Energieversorgung und -nutzung ist, ist aktuell eine der groflen
Herausforderungen. In unserem aktuellen Projekt CirQuality
OWL arbeiten wir bereits eng zusammen, um Forschung mit
aktuellen Herausforderungen zu koppeln und die Ergebnisse
fUr die Unternehmen zuganglich zu machen.
www.fh-bielefeld.de/ium/ites
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Kolling
Architekten

Hygiene
Lebensmittelsicherheit

Food Standards

Wir begriRen mit dem Architekten Dirk Kolling einen neuen
Ansprechpartner rund um das Thema Planen und Bauen von
Produktionsstatten fur Lebensmittel unter unseren Mitgliedern.

Das Architekturburo begleitet jedes Bauvorhaben vor dem
Hintergrund stetig steigender Anforderungen an Hygiene und
Produktsicherheit mit viel Knowhow und machbaren Losungen.
www.koelling-architekten.de
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https://www.koelling-architekten.de/
https://www.foodprocessing.de/projektliste/ein-zukunftssicherer-produktionsstandort-owl/
https://www.foodprocessing.de/projektliste/ein-zukunftssicherer-produktionsstandort-owl/
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nachhaltig - innovativ - vernetzt

Nachhaltigkeit und Klimaneutralitat

Wer erfahren wollte, welche Schritte auf dem Weg zu einer
nachhaltigen Erndhrungswirtschaft wichtig sind, wie es um die
Messbarkeit der Zero-Ziele und die Vision der klimaneutralen
Produktion bestellt ist und wie die Landwirtschaft der Zukunft
aussehen kénnte, war am 19.08.2022 auf dem Gelande von
Eickenbecks Hofgenuss in Rinkerode genau richtig.

Die beiden Impulsvortrage von Prof. Dr. Mark Bucking, Fraunhofer-
Institut fur Molekularbiologie und Angewandte Oekologie IME und
Dr. Klemens van Betteray, CSB System SE boten viel Futter fur
lebhafte Diskussionen und Gesprache.

Food-Processing

Gastgeber Burkhard Voss gab Einblicke in das, was ihn antreibt: 1 N initative e\ -
Die Landwirtschaft zukunftsfahiger, umweltschonender und P ' >
regionaler zu machen. Seine neu entwickelten Lupinenprodukte Nellemt b + ¥
fanden groflen Anklang am Buffett, sein Hof ist eine Augenweide und = B

seine Fragen fur die Bierdeckel-Challenge waren herausfordernd!

FA

Mitgliederversamfnlung 2022 ¥
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Relaunch 2022
o o : > il - == i
Wir sind mit einem kompletten Relaunch ins Jahr gestartet, . — oo
unsere Ziele ‘ ®
1 Sie Kontakte in unserem ‘ - B — & «
= moderner Auftritt , [P rnetzngns —
’ = R 1, nati onal - — " ‘
=  klare Botschaften und Bl fo-—jo—j=-
Crae d @O mowneom G MAGURIT L el = i X
= bessere Sichtbarkeit der Mitglieder =il
haben wir umgesetzt. Uberzeugen Sie sich gerne unter ;, . ‘ a m: e = side, = B @
www.foodprocessing.de L e - | = — = e ] e e s ] - o
—— e e GIOS e @ & ides tegE @hee SEE ED Mvew  mme
B B a ¥ U“ o = "" " :.‘. £:)  nen)  ViRiTSS
> FPI
. ~ NEVE
Food-Processing _ Webseite
ONLINE www.foodprocessing.de

Initiative e.V.
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https://www.foodprocessing.de/
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Losungen fur die Praxis - unsere Projekte } Food-Processing

Initiative e.V.

Bei uns geht es um die relevanten Themen der Lebensmittelbranche -

von der Qualitat uber nachhaltige und digitale Prozesse und Technologien bis zum Personal,
Schnittmengen und Verbindungen inklusive!

Digital Nachhaltig Qualitat
transformieren produzieren sichern

Personal Technologien International
entwickeln anwenden vernetzen
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Smarte Losungen fur die Lebensmittelbranche: S3Food unterstutzt den Mittelstand

e
In den vergangenen drei Jahren hat das S3FOOD-Konsortium die Y o T T,
Bedarfe und Herausforderungen der lebensmittelverarbeitenden T - 100 % Férderung
far Digitalisierungsprojekte in

Unterneh men mlt den Lésu ngen von TeCh nOIOgie' Und » - S| L e mittelstandischen Unternehmen
Digitalanbietern zusammengefuhrt und Innovationsprojekte mit = R TR
insgesamt 2,8 Millionen Euro gefordert.

= 312 Antrage auf Forderung wurden eingereicht

= 57 geforderte Antrage in 2 Calls (2020 & 2021) N e S
] ] L partnership =~ o \//
= 75 Kkleine und mittelstandische Unternehmen (KMU) haben — =
direkte Finanzmittel erhalten = | 578 S
= 5 FPI-Mitgliedsunternehmen erfolgreich beteiligt A ‘”/ bl | -
an =
= Abschlussveranstaltung am 7. September 2022 s
_ Mehr als 500 KMU der Lebensmittelindustrie und Anbieter
Norbert Reichl digitaler Technologien in der EU haben von der Férderung und
T:0521 986400 den Veranstaltungen profitiert!

Norbert.Reichl@foodprocessing.de
www.s3food.eu

This project has received funding from the European
Union’s Horizon 2020 research and innovation
programme under grant agreement No 824769
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Digital transformieren
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Smarte Losungen entwickeln - S3Food Partner auf der AnugaFoodTec 2022

Eine schone Aufgabe:

Wir durften die Teilnehmer:innen des S3FOOD

Pitch & Connect Events am 29. April Uber die
Anuga FoodTec fuhren. Mit zwei Gruppen haben wir
das Messegeschehen genauer unter die Lupe
genommen und einige (leider nicht alle, das lief’ die
Zeit nicht zu) unserer ausstellenden
Mitgliedsunternehmen besucht, um uns Uber
Innovationen, aktuelle Projekte und Neuigkeiten
endlich mal wieder von Angesicht zu Angesicht
auszutauschen!

Vielen Dank an die Unternehmen fur die
spannenden Einblicke!
This project has received funding from the European

Union’s Horizon 2020 research and innovation
programme under grant agreement No 824769
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Digital transformieren

Smarte Losungen flur die Lebensmittelbranche: S3Food - Ausgezeichnet!

Fur die Leistung hin zu einem wirksamen positiven Wandel in
der Zielbranche wurde das S3FOOD Projektkonsortium von der
European Cluster Conference fur die Clusterpartnerschaft des
Jahres 2022 nominiert und .... wir haben gewonnen!

Wir sind sehr stolz auf diese Auszeichnung, da sie Anerkennung
unserer Arbeit in einem sehr engagierten Konsortium mit tollen
Menschen ist und auch Ansporn, diese gute Arbeit fortzusetzen.
Genau das tun wir im Rahmen der Partnerschaft Smart Sensors
4 Agri-Food, wo wir bereits spannende neue Projekte in der
Pipeline haben, u. a. HIGHFIVE und Food-ScalEUp.

Norbert Reichl

T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
www.s3food.eu

14 Jahresbericht 2022 Food-Processing Initiative e.V.

Gewonnen:
S3Food ist

DIGITAL INNOVATION

CI USterpa rt nersc haft IN AGRIFOOD INDUSTRY

des Jahres 2022

Wahnsinn!

Wir freuen uns und
bedanken uns bei allen,
die fUr uns gestimmt
haben!

':}prhl.”mcln ViaMéca - NNOSKART

ative eV
ASINCAR

This project has received funding from the European
Union’s Horizon 2020 research and innovation
programme under grant agreement No 824769
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Digital transformieren
S3Food war gestern - Die neuen Projekte 2023!

Kickoff bei Clusaga in Galicien

Das Projekt Food-scalEUp folgt der Vision, die regionalen
Okosysteme fiir digitale Innovation in der Agrar- und
Ernahrungswirtschaft in Europa langfristig zu starken, um so
den Herausforderungen der Zukunft erfolgreich begegnen zu
kébnnen.

Funded by
the European Union

15 Jahresbericht 2022 Food-Processing Initiative e.V.
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for digital and green
food processing

_high
:’.ﬁge

T V'“
HIGHFIVE T

Mit Wissenstransfer, Study-Visits und Férdergutscheinen einen aktiven Beitrag
zur Transformation der Ernahrungswirtschaft leisten:

=  Forderung von gezielten und interregionalen Investitionsmafinahmen fur
KMU der Agrar- und Lebensmittelbranche.

= Implementierung und Marktreife von innovativen digitalen Lésungen flr
konkrete Herausforderungen der Ilebensmittelverarbeitenden Unternehmen.

= Ziele der Farm to Fork Strategie als ,Orientierungspunkte®.

Wir informieren Sie gerne, sobald
die ersten Termine feststehen und
die Voucher freigeschaltet sind!

Co-funded by
the European Union

This project has received Eu funding under Grant
Agreement 101083989

SUCCESs

So don't

A
op 'ZS{*,D

© mokee81/Fotolia
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Nachhaltig produzieren Faod-Processing

Initiative e.V.
Ein Produktionsstandort schliefit Kreislaufe - CirQuality OWL %
Unsere Angebote ... ... fUr zirkulare Ansatze & Losungen CIRQUM(',IVH
In CirQuality OWL haben wir mit 6 Partnern fur die Unternehmen = Durch digitale Losungen, denn digjtale Schnittstellen machen

Ansatze entwickelt, um Prozesse neu zu denken, die
Produktnutzungsdauer zu verlangern, Roh- und Werkstoffe lange im
Kreislauf zu halten und zu neuen Wertstoffen machen! Wie?

vieles einfacher.

=  Mitdem Erst-Check fur Zirkulares Wirtschaften: Wie kdnnen
Unternehmen aktiv an ,zirkulare“ Veranderungsprozesse

=  Mit Workshops & Exkursionen, um Potentiale des zirkularen

: .y herangehen?
Wirtschaftens fur die Unternehmen zu entdecken.
=  Durch Vernetzung & Austausch, denn branchenubergreifend & Dimensionen ZW in der Erndhrungswirtschaft e VDI
gemeinsam geht vieles leichter. 7 Energiel mpuis oW
. . . . . « \ = Maschinen & Anlagen elefe
= Mit wissenschaftliche Begleitung statt "Trial & Error“, um {‘ { eyl ks o A it
oy . . . =i - thRelnlgungslosungen -'\mmulm”u.
tragfahige Losungen zu entwickeln. o Ly * DigitaleLosungen (,enabler’) N
\
» \ p
= Nebenstrome [b i -:.:' FPI
Beate Kolkmann . ltemeins '> i
Verpackungsmittel =  Produktentwicklung
T' 0160 7452381 = Biodkonomische Lésungen | * zW-Geschéftsmodelle
= Lieferketten 2 J_l.‘. EFRE.NRW o

= Messbarkeit
=  Weiterbildung & Qualifizierung

Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
www.cirqualityowl.de
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Nachhaltig produzieren
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Ein Produktionsstandort schliefit Kreislaufe - CirQuality OWL %

Ausgewahlte Aktivitdten des Jahres 2022

% Flexible und nachhaltige
Folienverpackungen fur die
CSIRYALE Y Lebensmittelindustrie

Mehrweg Pioniere gesucht!

Harms Markt Bielefeld, 17.10.2022
Infoveranstaltung zu Mehrweg -
welche Pflichten,welche Systeme, welche
Fordermoglichkeiten gibt es? 3
' ¢ WENTUS FPI_ 5‘7/-’)
Inative o .

Think - Create - Protect

Weitere Infos HIER. Weitere Infos HIER.

17 Jahresbericht 2022 Food-Processing Initiative e.V.

CIRGUALITY
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B"“F::"k",“'""' GIK.rs(:enng:::m,KG Dsﬁy;vl::ann GmbH & E; Ib m;l 6 bH &'
6;@,%‘2&0 Wie bleiben
Unternehmen
#FPL § 20 resilient?

Interview mit Vertreter*innen der
Lebensmittelindustrie, Lebensmittel Technik,
Ausgabe 7/8 2022. HIER nachlesen.
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https://www.foodprocessing.de/wp-content/uploads/Artikel-aus-LT_07-08_22.pdf
https://www.foodprocessing.de/flexible-und-nachhaltige-folienverpackungen-fuer-die-lebensmittelindustrie-exkursion-zu-wentus-gmbh-zeigt-loesungen/
https://www.foodprocessing.de/mehrweg-pflicht-in-der-gastronomie-ab-dem-1-januar-2023/
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Nachhaltig produzieren Food-Processing
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Circular Economy - Erst Check: Studentische Projekte zur CO,, Bilanzierung

SEIT 1925

- Glocken-Beune
Dipmann GmbH & Co. KG Di u Glocken-Beune GmbH & Co.
Ausgehend aus dem Erst-Check wurde deutlich, dass schon Glocken-Beune stellt sich den okologischen Herausforderungen
einige nachhaltige Mafinahmen bei DUpmann gemacht und hat das Ziel den Produktionsstandort nachhaltiger zu
werden. Der Check zeigte aber auch deutlich auf, wo noch gestalten.

Verbesserungen und Potentiale liegen. _ _ _
Das Unternehmen widmet sich seit 2002 der Ressourcen-

Als erste Manahme wurde im Rahmen eines studentischen effizienz und hat verschiedene Projekte hierzu durchgefuhrt.

Projektes mit dem ITES / FH Bielefeld eine CO, Bilanz fur Im Rahmen der unternehmerischen Klimaschutz-Strategie im
den Standort in Borgholzhausen durchgefihrt. Herbst die studentischen Arbeiten fiir eine CO, -Bilanzierung
gestartet.

Im Herbst 2022 wurde im zweiten Schritt die Bilanzierung
fortgesetzt. Die Ergebnisse sollen Anfang des Jahres 2023
vorliegen.

Y = am o )
cm% Wir freuen uns, dass wir gemeinsam mit dem Projektteam des ITES der l te S
o OWL FH Bielefeld unsere Mitglieder optimal auf dem Weg begleiten konnten! TP
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Nachhaltig produzieren
Die wunderbare Welt des Quella - AQUACOMBINE

Wie kann man den Bedarf an nachhaltig produzierter Biomasse
far Lebensmittel und fur biobasierten Wertstoffe decken?

Aquaculture Aquaponics
[ g
T s
L '
L
b —
Biogas from o I
residual fiber

Halophyte

+ juice fractions g Q T .
cultivation + farming

s
A e Halophyte
Xylooligosaccharides

from residual sugars
Biochar from lignin

Biorefinery

Extraction of
bio-active compounds

Fyps
N - - 1 + cosmetics
A w \ | {1 » Biomedicals
B 4 ey ] S

Funtional feed
* Fish feed

Funtional food =

* Dairy products @”/. . "%;-‘

Sabine Hofel

T: 0521 9864022
Sabine.Hoefel@foodprocessing.de<
www.aquacombine.eu
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Gemeinsam mit 16 Partner aus 7 europaischen Landern, arbeiten
wir im AQUACOMBINE Projekt an einer Antwort.

AQUACOMBINE hat zum Ziel, eine Kreislaufwirtschaft mit der
Koproduktion von Nahrungsmitteln, Pharmazeutika und Bioenergie
aus salztoleranten Pflanzenarten wie z.B. Quella zu schaffen.

Die Ergebnisse werden es Salicornia-Landwirten und Aquaponik-
Farmen ermaoglichen, alle Fraktionen der produzierten Biomasse zu
nutzen und wertschopfende Hydroxycitric acid (HCAs), funktionelles
Fischfutter und Bioenergie zu produzieren.

Erste Ergebnisse sind vielversprechend. Die entzundungs-
hemmenden Eigenschaften haben sich als besonders wirksam
herausgestellt. Anwendungen zeigen einen positiven Effekt bei
Neurodermitis und in der Fischgesundheit. Weitere Ergebnisse
finden sie unter www.aquacombine.eu.

@) AQUACOMBINE

q( ; envire
Ny AORAL D AlphaAQua™  Hochschule Bremerhaven - hemp
lllllllllllllllll \ T =
s _ 3
. 44 <= FPI
ére/abor <! ciimar > feosemccn
proe s
O ; I Thise 2 Université
(O MisiR g PASHIO catholique
by je Louvain
Co-funded by the European Union’s Horizon 2020 research and innovation programme under Grant
Agreemen t NO. 862834. Any results of this project reflects only this consortium’s view and the
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Think Tank Klimaneutralitat in der Ernahrungswirtschaft NRW

Zusammen mit Foodhub NRW e.V. und Erndhrung NRW e.V. haben wir
mit dem Think Tank einen Raum geschaffen, in dem wir gemeinsam mit
Unternehmen konkrete Umsetzungsideen zur Erreichung der
geforderten Klimaneutralitat fur die Land- und Ernédhrungswirtschaft
entwickeln, Best Practices teilen und innovative Losungen entdecken
kébnnen.

Nach einer erfolgreichen Auftaktveranstaltung mit Ministerin Gorif3en
am 16. November 2022, finden 2023 zwei weitere Think Tanks statt:

= 12.01.2023: Daten und Digitalisierung als Chancen fur eine
klimaneutrale Land- und Erndhrungswirtschaft. Lemgo

= 14.02.2023: Circular Economy: Wertschépfung hoch, Emissionen
runter - Wir schaffen mehr Wert fir mehr Klimaneutralitat!
Dusseldorf

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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Unsere Partner:

ISST GUT!

{/
NET.!
2%

THINKTANK

KLIMANEUTRALITAT xlm
IN DER ERNAHRUNGS- &|Q[
WIRTSCHAFT NRW NI

REGIONALE
WERTSCHOPFUNGSKETTEN
KLIMANEUTRAL GESTALTEN

16.11.2022 VON 10-14 UHR IN KEMPEN

NRW HOODMWWB NRW } Eglg
ISST GUTH Initiative o\,

Mit Unterstutzung durch:

Ministerium fir Landwirtschaft

.. 0D . U B NRW und Verbraucherschutz des

Landes Nordrhein-Westfalen
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Pflanzliche Proteinquellen fiir das Lebensmittelhandwerk - PROHand

Das Projekt Pro-Hand hat sich in seinem Abschlussjahr mit folgenden
Zielen beschaftigt:

=  Wirtschaftliche ErschlieBung von neuen und alternativen
Proteinquellen als Zwischenprodukt fur Lebensmittel.

=  Weiterentwicklung von bestehenden Produktionslinien mit dem Ziel,
dem Lebensmittelhandwerk deutschlandweit neue Rohstoffe
bereitzustellen.

= Entwicklung und Bereitstellung vegetarische Vorprodukte fur das
Handwerk (Backer, Metzger, Kantinen, Catering, ...).

= Neue Zugangsmoglichkeiten zu bestehenden Rohstoffstromen und
neue Absatzwege.

Im Rahmen der Projektarbeit wurde auch der Einsatz von Trestern aus der
Pflanzenmilchproduktion in Backwaren getestet. Das Ergebnis ist ein leckeres Brot,

mit wenig Kohlenhydraten und hohem Eiweifanteil, das lange frisch bleibt. = Etablierung neuer B2B Beziehungen fur das Lebensmittelhandwerk.
Q Sablne Hofel — ... Gedordertdurch:
ﬁj Frau I'IhOf'EI' .} FPI Bundesministerizm
: T: 0521 9864022 UMSICHT Food-Processing $ I_E'dtll_;:.::;;_'ﬁha" tbl
Sabine.Hoefel@foodprocessing.de Initiative e.V.
@ Backerei Hacker = b
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Das nachste Audit kommt bestimmt - Food Forum IFS Food & LMR

Food Forum IFS Food & Lebensmittelrecht

Immer nah an der Praxis -

das sind die Referenten:innen der Food Foren IFS Food &
Lebensmittelrecht. Am 9.2.2022 fand ein intensiver
fachlicher Austausch auf dem vom FPI e.V. und

der IHK Bielefeld durchgefuhrtem Food Forum statt.

Im Mittelpunkt standen das Lieferkettengesetz, IFS Food 7
und aktuelles aus dem Lebensmittelrecht.

Das nachste Food Forum IFS Food & Lebensmittelrecht ist
am Mittwoch, 8. Februar 2023 von 10:00-14:30 Uhr
geplant. Merken Sie sich gerne den Termin vor.

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen.

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de

www.foodprocessing.de/leistungsfelder/qualitaet-sicherheit
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Interessante Fallbeispiele und wunschlos glickliche

Teilnehmer auf dem Food Forum Lebensmittelrecht
Lebensmittelsicherheit, Nachhaltigkeitsaussagen und der
Umgang mit Beh6érden wurden am 13. September 2022 auf

dem Food Forum ,Lebensmittelrecht” von Rechtsanwalt Dr.
Boris Riemer in den Fokus gestellt.

Ausgewahlte Hinweise zu

aktuellen Entscheidungen F?&%g%%”g

im Lebensmittelrecht und LEBENSMITTELRECHT
der Austausch mit den * A8
Teilnehmenden rundeten ' 08.02.2023
das Forum ab K Bloisteld

Individuelle Fragen,
Fachaustausch
und Expertenwissen!

Lebensmittel-» ) Praxis-
recht I beispiele
P A
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Lésungen fur die Personalentwicklung & Talentférderung

Personalleiterkreis

Mindestens zweimal im Jahr treffen sich die Mitglieder des
Personalleiterkreises zum fachlichen Austausch bei einem
der Partnerunternehmen oder in 2022 unter
Berucksichtigung der aktuellen Covid-19 Situation im
virtuellen Raum.

Der gegenseitige Erfahrungsaustausch in einem
vertrauensvollen Umfeld ist die Basis fur die kooperierenden
Personalverantwortlichen des Arbeitskreises.

Beate Kolkmann

T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
www.foodprocessing.de/leistungsfelder/
personal-entwickeln
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Personalleiterkreis-Treffen
26. Oktober 2022 bei H&T Feinkost GmbH, Gutersloh

FOOD §::

sroopoeen il °

VOM FEINSTEN Food-Processing
nitiative o

Haben Sie Interesse am Thema Personalmanagement und
mochten den Personalleiterkreis kennenlernen? Dann melden
Sie sich bitte bei uns. Gaste sind herzlich willkommen!
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International vernetzen Food:Processing

Vernetzt - digjtal - resilient: Smart Sensors 4 Agri Food

Ziele & Tools

= Kompetenzen in ganz Europa vernetzen und den
digitalen Wandel in der Agrar- und Ernahrungsindustrie
erleichtern

Mit dieser Partnerschaft unterstitzen wir
Lebensmittelunternehmen auf ihrer digitalen
Reise. Die gute Vernetzung relevanter Akteure
(43 Clusterorganisationen und Forschungs-
partner aus 17 europaischen Regionen) des
digitalen Innovations-Okosystems bietet einen
schnellen Zugang zu anwendbaren Losungen

= Plattform fur die digitale Transformation der Agrar- und
Ernahrungswirtschaft in Europa

= Technologie-Katalog Uber aktuelle und relevante

und erleichtert die Implementierung smarter Techniken & Themen

Losungen sowie die Etablierung nachhaltiger = Ubersichtskarte der Living Labs P

Kooperationen - auch Uber die Projektarbeit ﬁ?j ng::w A
g(’:‘a;ﬁal’ nel anet iJ —

hinaus. l

AgriFoodi
Lithuania

Norbert Reichl

T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
www.ss4daf.com
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Plattform fur Lebensmittel- & Agrarwirtschaft, Innovation & Nachhaltigkeit
Rheinisches Revier Ziele
Der Strukturwandel ist im Rheinischen Revier PLAIN-RR ist eine offene Plattform fur alle, die sich den Zielen des
angekommen. Aufbauend auf den Starken der Region soll Strukturwandels im Rheinischen Revier verpflichtet fuhlen. PLAIN-
das Rheinische Revier eine Modellregion fur nachhaltigen RR bietet ein Netzwerk fur Zukunftsgestaltung, Innovationen und
Wandel werden. Nachhaltige Produktion und gesunde Nachhaltigkeit mit starker Verankerung in der Region.
Ernahrung, verantwortliche Nutzung naturlicher Die Initiatoren sind der Rheinische Landwirtschafts-Verband RLY,
Ressourcen und eine zu diesen Zielen beitragende die Landwirtschaftskammer NRW, das Forschungsnetzwerk NRW-
Digitalisierung sind Schiusselthemen. Agrar, die Food-Processing Initiative, die Universitat Bonn, das
Der FPI e.V. bringt seine Netzwerk-Expertise ein, um den Forschungszentrum Jilich, die RWTH Aachen und das
Wandel im Rheinischen Revier erfolgreich zu gestalten. Kompetenznetzwerk Umweltwirtschaft.

Das Ministerium fur Landwirtschaft und Verbraucherschutz des
Landes Nordrhein-Westfalen (MLV) unterstutzt die Plattform.

Norbert Reichl

A | Plattform fir
T: 0521 986400 P L - IN Lesenciion &
Norbert.Reichl@foodprocessing.de — S8 W HUSCIT:

Innovation &
RHEINISCHES REVIER | Nachhaltigkeit

25 Jahresbericht 2022 Food-Processing Initiative e.V. Wi vernetzen /f//wr(/ae(fa/(ze/( 0‘«'}‘ innovative /é’f«/{//e/(,/


mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de

FPl Mach MIT

Virtueller Mitglieder-impuls-Talk

Kurz & kompakt

Der Austausch zu aktuellen Themen und die Vernetzung
zwischen unseren Mitgliedern stehen im Fokus der
einstundigen Mitglieder-Impuls-Talk Runden.

Mit einem kurzen Impulsvortrag eines Mitglieds startet die
jeweilige Runde und bietet im Anschluss Zeit fur Fragen und
zum Diskutieren.

Wir laden fur die kommenden Talk Runden alle Mitglieder
herzlich zum Vortragen, Mitdiskutieren, Netzwerken &
Gestalten ein! Die Einladungen gehen punktlich raus!

—

-

Ariane Rieger
T: 0521 9864060
Ariane.Rieger@foodprocessing.de
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Impuls-Themen des Jahres 2022:

Bruckentechnologie fur eine simple & durchgangige Digitalisierung
-vom Feld ins ERP
Impuls: Jonas Meier, ifm electronic gmbh Vertrieb Deutschland

Lieferkettengesetz - Was kommt auf kleine und grof3e
Unternehmen zu?
Impuls: Dr. Alexander Ellebrecht, Chainpoint

Keimreduzierung im Geflugelfleisch
Impuls: Stefan Hamacher interroll, Interroll Trommelmotoren GmbH

Im kommenden Jahr u. a. geplant:

Energie neu denken - CO2 reduzieren durch
Transformationskonzepte

Impuls: Tobias Peselmann, pbr Netzenergie GmbH

Wir vernelzen /f//ﬂ/r(/ezfa/(ze/( fd}‘ mnovative /0’&«/{/@/{/
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Last, but not least

2022 haben wir 21 Veranstaltungen (mit-)
organisiert ...

... und sind dabei 802 Gasten begegnet (nicht immer
jedem personlich)!

Wir haben dieses Jahr unseren 275.
Newsletter FPInfo verschickt!

Die ersten gingen noch per Post raus, Grundungsjahr
1999 ... Anmeldungen unter www.foodprocessing.de

Krieg in der Ukraine

Ein Jahr mit vielen Krisen, Umbruchen und Sorgen
liegt hinter uns.
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Wir konnten erneut an Projekttreffen bei
europaischen Projektpartner teilnehmen

Z. B. das Aguacombine Treffen in Portugal im Fruhjahr,
Sonne im Gesicht und Salicornia auf dem Teller!

2023 ...

... wird ganz bestimmt wieder ein Jahr voller
Uberraschungen. Und guter Ideen! Wir sind
vorbereitet!

Und nun?

Wollen Sie mehr erfahren uber unsere Arbeit? Wollen
Sie aktiv mitgestalten? Sie sind herzlich willkommen.

Wi vernetzen /t/m/eszrze/( f«'}‘ imnovative /é&a/{//e/(./
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77

George Bernard Shaw

If you have an apple and | have an apple and we exchange these apples,
then you and | will still each have one apple.
But if you have an idea and | have an idea and we exchange these ideas,

then each of us will have two ideas.
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Vielen Dank!

Wir freuen uns auf den Austausch

von Ideen!
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