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Sehr geehrte Leserinnen und Leser!

Digitalisierung, Globalisierung und weltweite Entwicklungen wie Klimawandel, Pandemien und
Kriege sind Herausforderungen, die unsere (Arbeits-)Welt nachhaltig verdndern.

Wir sind davon iliberzeugt: Gemeinsam lassen sich Herausforderungen besser bewdltigen. Das
Wissen um gemeinsame Ziele und die vertrauensvolle Zusammenarbeit sind von zunehmender
Bedeutung gerade in Krisensituationen.

Zusammen mit unseren Mitgliedern und Partnern arbeiten wir daran, Herausforderungen in
Chancen zu libersetzen und neue Lésungen in die Anwendung in der Lebensmittelwirtschaft zu
bringen.

Getreu unserem Motto: Wir vernetzen Kompetenzen fiir innovative Léosungen!

Ihr Norbert Reichl
Geschdftsfiihrer Food-Processing Initiative e.V.
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Die Initiative

Impulse fur innovative Zukunftslosungen

Wir unterstltzen und begleiten seit uber 20 Jahren
Unternehmen der Lebensmittelwirtschaft erfolgreich
bei der Umsetzung ihrer innovativen Vorhaben.

Unseren Mitgliedern bieten wir den Zugang zu einem
weitreichendem Wissenspool und Branchen-
netzwerk.

Das Team der Geschaftsstelle blickt auf ein
abwechslungsreiches und ereignisreiches Jahr
zuruck. Vor allem freuen wir uns uber die
vertrauensvolle und zukunftsorientierte
Zusammenarbeit mit unseren Mitgliedern,
Kooperations- und Projektpartnern! Hierfur bedanken
wir uns sehr herzlich!
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Zielsicher zum Erfolg

2000 2021

Zweck des Vereins §2

(1) Der Verein ist selbstlos tatig, er verfolgt nicht in erster Linie eigenwirtschaft- Zweck des Vereins

liche Zwecke. o _ . ) o i

(1) Der Verein ist selbstlos tatig, er verfolgt nicht in erster Linie eigenwirtschaft-

(2) Zweck ist die Férderung der Ernahrungswirtschaft unter Einbindung von liche Zwecke.
Unternehmen der Nahrungsmittelproduktion, des Maschinen- und Anla-
genbaus fiir die Nahrungsmittelproduktion, der Verpackungs- und Zuliefer- (2) Zweck ist die Vernetzung und Férderung von Kompetenzen zur Entwick-
industrien, der Hochschulen und Forschungseinrichtungen sowie sonstiger lung und Implementierung innovativer Lésungen bei Technologien, Produk-
mit der Férderung der Ernahrungswirtschaft befalten Organisationen durch ten und Geschéftsprozessen in der Lebensmittelwirtschaft, um so die Inno-
Informationsbereitstellung und beratende Hilfestellung in Fragen ihrer ge- vations- und Wettbewerbsfahigkeit mit allen und fir alle Akteure nachhaltig
meinsamen Zielvorstellungen und Zielumsetzungen zum Wohle der Ge- 2u stirken.
samtwirtschaft.
Der Erfullung dieses Zwecks dienen insbesondere folgende Aufgaben:

Der Erfillung dieses Zwecks dienen insbesondere folgende Aufgaben: a) Gestaltung des Dialogs der Akteure aus Wirtschaft, Wissenschatt,

(a) Vermittlung des Technologietransfers zwischen Forschung, Wissen- Politik und Gesellschaft

schaft und Wirtschaft. . i . . ) .
b) Initiierung und Durchflihrung gemeinschaftlicher Projekte flr innovati-
(b) Anbahnung und Pflege gemeinsamer innovativer Vorhaben. ve Ldsungen
(c) Die Férderung von Qualifizierungsmanahmen. ¢) Erleichterung des Zugangs zu neuem Wissen und neuen Lésungen

(d) Erkundung von Marktpotentialen.

(e) Informationsbereitstellung von Férderméglichkeiten.

Auf der Mitgliederversammlung im Dezember 2020 wurden

7 Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V. die neu formU”erten Ziele eInStlmmlg verabschiedet.



Losungen fir die Praxis - unsere Projekte ::' FF!::IQ

Initiative e.V.

Bei uns geht es um die relevanten Themen der Lebensmittelbranche -
von der Qualitat tber nachhaltige und digitale Prozesse und Technologien bis zum Personal,
Schnittmengen und Verbindungen inklusive!

Digital Nachhaltig Qualitat
transformieren produzieren sichern

Personal Technologien International
entwickeln anwenden vernetzen

8 Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V.
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Digital transformieren Food-Processing

Initiative e.V.

Smarte Losungen flr die Lebensmittelbranche: S3Food

Zwei erfolgreiche Calls

Effizienz, Nachhaltigkeit und Sicherheit verbessern durch die
2020: 1. Call

Entwicklung und Implementierung intelligenter Sensorlosungen.
Fordergutscheine des EU Projektes S3FOOD halfen bei einem
optimalen Start in die Digitalisierung.

19 Gewinner-Projekte aus sieben EU-Landern erfolgreich (bei tber 100
eingereichten Antragen)

. . . . ) 1,5 Million Euro Forderung fur digitale Innovationen des Mittelstands im
Gluckwunsch an die 33 geforderten Projekte mit 55 Lebensmittelbereich

Unternehmen, die durch den Zuschlag der Gutscheine ihre
innovativen, digitalen ldeen umsetzen konnten!
Alles Uber die Projekte finden Sie auf s3food.eu/projects

2021: 2. Call

14 Gewinner-Projekte mit 28 mittelstdndischen Unternehmen erfolgreich
(wieder wurden Uber 140 Antrage eingereicht)

Wir freuen uns besonders Uber die erfolgreiche Teilnahme

s 1,3 Millionen Euro fur digitale Innovation im Lebensmittelbereich
unserer Mitglieder.

SFPL - QIN yiaviecs -t Mwoskarr
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mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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> FPI

Food-Processing
Initiative e.V.

Digital transformieren

Aus der Forschung in die Praxis

Auftrag der TH Ostwestfalen-Lippe

v Konzeption, Organisation und Moderation von Transfer-
Workshops (August 2020 -April 2021) und Fokustag
~where food meets IT“ am 02.03.2021

v Unternehmensbesuche und -gesprache

Unsere Auftraggeber und Partner:
Dr. Nele Jantz & Dr. Manuel Zimmer
von der Geschaftsstelle
smartFoodTechnology®Wt
(www.sft-owl.de)

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
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Fokustag 2021.
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Blockchain | PET Recycling | Echtzeitanalyse | Digitale Nasen | Plant based food

Fokustag where food meets IT

Workshops

Live Demonstrationen

Fachvortrage I H TECHNISCHE HOCHSCHULE
OSTWESTFALEN-LIPPE

Online-Netzwerken UNIVERSITY OF
0 N L APPLIED SCIENCES
02.03.2021 | 10.00 -16.00 Uhr | Online AND ARTS

where food
meets IT

OWL


https://www.sft-owl.de/
mailto:Beate.Kolkmann@foodprocessing.de

Nachhaltig produzieren

Innovationen als Treiber von Ressourceneffizienz -

,Die Beteiligung an EU-Forderprojekten wie VIDA tragt
dazu bei, dass Unternehmen nicht nur mit Geld, sondern
auch mit neuem Wissen bei der Umsetzung ihrer
innovativen Projektideen unterstutzt werden. Ein guter
Grund far uns, sich an EU-Projekten zu beteiligen.“

Sabine Hofel, Projektleitung Food-Processing Initiative e.V.

Sabine Hofel
T: 0521 9864022
Sabine.Hoefel@foodprocessing.de
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Food-Processing Initiative e.V.

VIDA

value-added innovation
in food chains
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VIDA

Vida Ergebnisse

106 kleine und mittelstandische Unternehmen haben sich an den drei
Gutscheinmodellen beteiligt. Die 62 geforderten Projekte wurden mit
uber 3 Millionen Euro unterstutzt. Alle Projekte einte das Ziel, ihre
Innovationslosungen rund um das Thema Nahrungsmittel, Energie,
Wasser und Schlusseltechnologien (KET) realisieren zu wollen.

Das VIDA Projekt zeigt, dass innovative Losungen einen Beitrag leisten,

um Ressourcen zu schonen und so langfristig zur Entlastung der Umwelt
beizutragen.

www.vidaproject.eu

cluster aragonés de

alimentacion

Qcew

BALTICNET :;"FPI

PLASMATEC Food-Processing

Initiative e.V.
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Co-funded by
the Horizon 2020 Framework Programme
of the European Union


https://vidaproject.eu/
mailto:Sabine.Höfel@foodprocessing.de

Nachhaltig produzieren Faod-Processing
nitiative e.V.
Ein Produktionsort schliefit Kreislaufe - CirQuality OWL

Zirkulare Ansatze & Losungen fur die Unsere Angebote

Lebensmittelbranche
* Informationen & Workshops, um die Potentiale des zirkularen

. . |
»Im Dialog mit den Akteuren aus Unternehmen, Wissenschaften Wirtschaftens fur die Unternehmen zu entdecken!

und den anderen Innovationsnetzwerken OWL kénnen wir * Vernetzung & Austausch, denn branchenubergreifend &
gemeinsam mehr bewegen und fur die Zukunft gestalten. gemeinsam geht vieles leichter!

Daher freuen wir uns, im Projektteam CirQuality OWL dabei zu * Wissenschaftliche Begleitung statt "Trial & Error“, um tragfahige
sein und gemeinsam Ansatze fur ein zirkulares Wirtschaften zu Losungen zu entwickeln

entwickeln.”

* Digijtale Losungen, denn digitale Schnittstellen machen vieles

Beate Kolkmann, stellvertretende Geschaftsfuhrerin Food- einfacher!

Processing Initiative e.V.  Erst-Check Zirkulares Wirtschaften: Wie konnen Unternehmen aktiv

an sinnvolle Veranderungsprozesse herangehen?

www.cirqualityowl.de

B Kolkmann . s o mmem
eate Kolkma = FPI INnofant - [Zig ==
T: 0160 7452381 7 nermpuiown Intatve nt )
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de 4 Ostwestfalen-Lippe A D
mmasch”j‘ep‘b»au zirksverein -Auphcds ccccccc

CIRGUALITY
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Nachhaltig produzieren Food-Processing

Ein Produktionsort schliefit Kreislaufe - CirQuality OWL
I

Ausgewahlte Aktivitdten des Jahres 2021

il L Ortenttalentzpe B och rence

NACHHALTIGE VERPACKUNGSLOSUNGEN
FUR DIE LEBENSMITTELWIRTSCHAFT

CIRCULAR
ECONOMY
ERST CHECK

Industrial Pioneers OWL
Wir sind dabei!

23. September 2021
14.00 - 16.00 Uhr

Vertschopfung® | 19. April» 4, Mai 202

Online Workshop

©

CIRQUALITY ODWL BEI
INDUSTRIAL PIONEERS OWL

CIRGUALITY
. owL

EXKURSION—SAPERATEC

Durchfuhrung &
Begleitung von
CE - Erst Checks in der TRENNEN LEICHT GEMAGHT

Lebensmittelwirtschaft
Freitag, 19. November 2021
% 13.00 — 15.00 Uhr

CIRGUALITY

Ein Produktionsstandort 0 w L
schlieRt Kreislaufe
——
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Nachhaltig produzieren

Die wunderbare Welt des Quella - AQUACOMBINE

Aquaculture Aquaponics
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Halophyte
cultivation + farming

—

Biogas
8

i S

Digestion
Xylooligosaccharides
from residual sugars

Biochar from lignin

Biogas from
residual fiber
+ juice fractions

Halophyte
Biorefinery

Extraction of

Funtional feed ( bio-active compounds

* Fish feed

e * Cosmetics
b = T . Ri "

Funtional food =z 11 Biomedicals
== ol

* Dairy products sy

Sabine Hofel
& T: 0521 9864022
"‘-/-. Sabine.Hoefel@foodprocessing.de
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@AQUACOMBINE

> FPI

Food-Processing
Initiative e.V.

Ziele & Tools

Wie kann man in Zukunft den weltweiten Bedarf an nachhaltig
produzierter Biomasse sowohl fur Lebensmittel als auch fir den
wachsenden Sektor der biobasierten Wertstoffe decken?
Gemeinsam mit 16 europaischen Partner aus 7 europaischen
Landern, arbeiten wir im AQUACOMBINE Projekt an einer Antwort.

AQUACOMBINE hat zum Ziel eine neue Kreislaufwirtschaft mit
der Koproduktion von Nahrungsmitteln, Pharmazeutika und
Bioenergie aus salztoleranten Pflanzenarten wie z.B. Quella zu
schaffen, bei der nur sehr wenig oder gar keine Abfallstrome
entstehen.

Die Ergebnisse werden es Salicornia-Landwirten und Aquaponik-
Farmen ermoglichen, alle Fraktionen der produzierten Biomasse
zu nutzen und wertschopfende Hydroxycitric acid (HCAs),
funktionelles Fischfutter und Bioenergie zu produzieren.

www.aguacombine.eu (( ® envire®
q ‘ u ADRAL f),j;‘ Alpha Aqua‘ Hochschule Bremerhaven . hem p
AALBORG UNIVERSITY FTes gar st

2 RS <> FPI I eSO

KBEAUTY 44 . W ocnocnse y .

@"5"0’ o giclimar = o I“”"' x@zE

bio] e 0 Thise UCL

o 0. T, mie gy Sk

deLouvain

Co-funded by the European Union's Horizon 2020 research and innovation programme under Grant
Agreement NO. 862834. Any results of this project reflects only this consortium’s view and the
European Commission is not responsible for any use that may be made of the information it contains.


https://www.aquacombine.eu/
mailto:Sabine.Höfel@foodprocessing.de

Nachhaltig produzieren

Gemeinsame Projekte mit unseren Mitgliedern

Unterstltzung bei einer nachhaltigen
Produktentwicklung

,,Neue Kulturen anzubauen und Produkte daraus zu
entwickeln, erfordert einen langen Atem und ein gutes
Netzwerk.“

Burkhard Voss, Eickenbecks Hofgenuss

Die Landwirtschaft nachhaltiger, umweltschonender
und regionaler zu machen und das mit dem ,Soja des
Nordens®, der Lupine auch noch in leckerer Form!

Wir freuen uns, dass wir unser Mitglied aktiv
unterstutzen konnten und haben selbst eine Menge
neues Wissen gewonnen!

15 Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V.
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Bessere Grauwassernutzung und CO,, Bilanz

,Gemeinsame Veranstaltungen und Projekte fuhren zu einem
wichtigen und sehr interessanten Wissens- und Erfahrungs-
austausch und helfen bei der Erreichung unserer Ziele!*
Sylvia und Heinz Dupmann, Dupmann GmbH & Co. KG

Die Prozesse im Betrieb mit dem Fokus auf nachhaltige
Ansatze betrachten: der Erst-Check im Rahmen des Projektes
CirQuality OWL brachte klare Ergebnisse, so das konkrete
Umsetzungen erfolgen konnten.

Wir freuen uns, dass wir gemeinsam mit dem Projektteam des
ITES der FH Bielefeld unser Mitglied optimal auf dem Weg
begleiten konnten!

Dupmann

|BRINGT FRISCHE IN FORM|
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Nachhaltig produzieren Food-Processing

Initiative e.V.

Pflanzliche Proteinquellen fiir das Lebensmittelhandwerk - PROHand

Ziele
"Neue Produktinnovationen aus pflanzlichen Proteinen far * Wirtschaftliche ErschlieBung von neuen und alternativen
Handwerksbetriebe ermoglichen eine Erweiterung des Proteinquellen als Zwischenprodukt fur Lebensmittel.
Angebots und férdern die ErschlieBung neuer .

Weiterentwicklung von bestehenden Produktionslinien mit dem Ziel,
dem Lebensmittelhandwerk deutschlandweit neue Rohstoffe
Sabine Hoéfel, Projektleitung Food-Processing Initiative e.V. bereitzustellen.

* Entwicklung und Bereitstellung vegetarische Vorprodukte fur das
Handwerk (Backer, Metzger, Kantinen, Catering, ...).

Kundengruppen.*

* Neue Zugangsmoglichkeiten zu bestehenden Rohstoffstromen und
neue Absatzwege

« Etablierung neuer B2B Beziehungen fur das Lebensmittelhandwerk.

Q F .. Cedordiert durch:
Sabine Hofel ﬂ FraunhOfer .:’:. FPI $ Bundesministariam B
P T: 0521 9864022 UMSICHT e TDCeasing i Landwatsch ‘bl
g ) nitiative e.V. N -
- «. Sabine.Hoefel@foodprocessing.de .

® BECkE I'EI HaCkEF aulgrumd cines Beschlusses

16 Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V. des Deutschen Bundestages
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Qualitat sichern
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Das nachste Audit kommt bestimmt - Food Forum IFS Food & LMR

Food Forum IFS Food & Lebensmittelrecht

Fit furs nachste Audit und mit viel Wissenswertem aus
dem weiten Feld Lebensmittelrecht ausgestattet, sind die
Teilnehmenden des FPI Food Forums 17.09.2021.

Vanessa Kordt von FIS Europe und Dr. Wolfang von Wiese
von Quality Food Consult boten Einblicke unangekindigter
Audits und Stolpersteine beim IFS 7.

Rechtsanwalt Dr. Boris Riemer gab Praxishinweise und
Auskunft uber aktuellste Entscheidungen im
Lebensmittelrecht.

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
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Fachaustausch

Bereits am 10.02.2021 fand ein Fachaustausch statt,
bei dem Vanessa Kordt und Dr. Boris Riemer
Impulsvortrage hielten und im Anschluss die Fragen
der Teilnehmer beantworteten.

FOOD FORUM

FOOD -PROCESSING INITIATIVE E.V.

IFS Food & Lebensmittelrecht

Bild von Comfreak auf Pixabay
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Qualitat sichern
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Neue digjtale Losungen entwickeln - unsere Gewinner aus dem Projekt S3Food

DIL & VT Engineering

Um die Produkte und Prozesse sicher zu gestalten
und Arbeitsablaufe zu optimieren, gingen das
Deutsche Institut fur Lebensmitteltechnik (DIL
Technologie) zusammen mit VT Engineering im
durch S3FOOD gefdrderten Projekt der Frage nach,
ob es maoglich ist, die Qualitatskontrolle von Raps
mit einer mobilen App zu automatisieren.

Im Rahmen des Projekts wurde eine mobile App fur
die Klassifizierung von Raps erfolgreich
implementiert und getestet.

18 Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V.

Calvatis & Steinhaus

Um die Leistung, die Produktsicherheit und damit auch die
Nachhaltigkeit in der Geflugelproduktion zu optimieren, haben
sich die FPI-Mitglieder Steinhaus Informationssysteme GmbH
und die Calvatis GmbH zusammengetan, um mit Hilfe eines
S3Food Fordergutscheines gezielt an der Echtzeitiberwachung
und Anpassung einer laufenden Produktion zu arbeiten.

Mit diesem Projekt wurde das Potenzial der digitalen
Uberwachung des Briihens von Gefliigel und Einstellung der
chemischen Bruhbedingungen aufgezeigt, um die
Produktqualitat zu verbessern, Abfalle zu verringern und Zeit zu
sparen, wahrend gleichzeitig die Transparenz und
Ruckverfolgbarkeit der Produktion erhoht wird.

cal atis steinhaus ﬁ




Personal entwickeln Faod-Processing
Lésungen fur die Personalentwicklung & Talentférderung

Personalleiterkreis:
Die Treffen werden vom Food-Processing Initiative e.V.

Mindestens zweimal im Jahr treffen sich die Mitglieder und der innowise GmbH koordiniert.

des Personalleiterkreises zum fachlichen Austausch bei

einem der Partnerunternehmen oder in 2021 unter

Berucksichtigung der aktuellen Covid-19 Situation im

virtuellen Raum.

Um an den Treffen des Personalleiterkreises
teilnehmen zu konnen, wird eine Mitgliedschaft im
Food-Processing Initiative e.V. vorausgesetzt.

Haben Sie Interesse am Thema Personalmanagement
und moéchten den Personalleiterkreis kennenlernen?
Dann melden Sie sich bitte bei uns.

Gaste sind herzlich willkommen!

Der gegenseitige Erfahrungstransfer in einem
vertrauensvollen Umfeld ist die Basis fur die
kooperierenden Personalverantwortlichen des
Arbeitskreises.

Beate Kolkmann
T: 0160 7452381
Beate.Kolkmann@foodprocessing.de
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Technologien anwenden Food-Processing

Initiative e.V.

Think Tank FOODigital - ist Ihr Unternehmen bereit fur ,digital“?

Die Digitalisierung ist in aller Munde. Aber ist sie auch in den . . . E)
Unternehmen der Lebensmittelwirtschaft angekommen? Passen die Treiber Potentiale Barrieren \
bestehenden Konzepte oder muss die ,Digitale Transformation der
Lebensmittelwirtschaft“ neu gedacht werden? )
. .. . . Fehlend
Der Think Tank FOODigital, der im Rahmen der zweiten Phase unseres —|  Kostendruck - Eﬁlzlenzstengerung] *[ Reaeonroon ]
Innovationsprojektes FOOD2020 stattfindet, bietet Raum, sich diesen {
Fragen zu stellen. R
Gemeinsam mit Unternehmen der Lebensmittelbranche: = el | Steigerungder || 1
v diskutieren wir Chancen der Digitalisierung —
. . ..  S—— { \
v' finden wir Antworten & Losungen Neue .
. . . . | Realitdt/H6here L Stelgeru_n.g"der Mind set
v' arbeiten wir an Konzepten fur die Unternehmen Gewalt Flexibilitat
| \L J
www.food2020.eu . )
INTERRIEGd
@ %R Dﬁubse(rhé?{& m ?&i Ministerie van Economische Zaken
"'i'._ i‘ Sabine Héfel ZUKUNFTSOFFENSIVE sle umm W ts h "l Niedersiichsisches Ministeri m
: 7 T: 0521 9864022 LEBENSMIT—I—ELWIRTSCHAH La desNodhe Westf len " o dBR gon le :Etvzo'il 3 egenhatten prO’UlﬂCleDrenthe
X - . i Deutsch-niederl#ndisches K ti jekt
JP sabine.Hoefel@foodprocessing.de e ) T
"""e\Qverljssel provincie fryslin g Gelderland Eroningen

20 Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V. provincie limburg rﬁ


https://www.food2020.eu/
mailto:Sabine.Höfel@foodprocessing.de

. 2 FPI
International vernetzen Food-Processing

Vernetzt - digjtal - resilient: Smart Sensors 4 Agri Food

e e
Ziele & Tools
Wir unte(stutzen m/ttelstgndlscllvg Unterne_h men der * Plattform fur die digitale Transformation der Agrar- und
Lebensmittelbranche auf ihrer digitalen Reise. . . .
Ernahrungswirtschaft in Europa

Die gute Vernetzung relevanter Akteure des digitalen
Innovations-Okosystems bietet einen schnellen Zugang zu
anwendbaren Losungen und erleichtert die Implementierung
smarter Losungen sowie die Etablierung nachhaltiger « Ubersichtskarte der Living Labs
Kooperationen - auch uUber die Projektarbeit hinaus.” www.ss4af.com

* Technologie-Katalog Uber aktuelle und relevante
Techniken & Themen

Food.volley‘

SeAMK 2

Norbert Reichl, Geschaftsfuhrer Food-Processing Initiative e.V.

1 N
AgriFood ¢ OnePlanet
g(r:lapital‘ L

AgriFoodi
Lithuania

4> FPI

Food-Processing

BRETAGNZ?
DEVELOPPEMENT [~

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de

CIMES|Y &85 || ko2 U

._Is,lnn()\/'i'l!hun
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(Inter-) National vernetzen
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Plattform fUr Lebensmittel- & Agrarwissenschaften, Innovation & Nachhaltigkeit

im Rheinischen Revier (www.plain-rr.de)

"FPI ist Partner von PLAIN-RR und wir bringen unsere Branchen-
Expertise und Netzwerk-Kompetenzen ein, um den
Strukturwandel im Rheinischen Revier nachhaltig erfolgreich zu

gestalten."

Norbert Reichl, Geschaftsfuhrer Food-Processing Initiative e.V.

Norbert Reichl
T: 0521 986400
Norbert.Reichl@foodprocessing.de
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Ziele & Tools

PLAIN-RR ist eine offene Plattform fur alle, die sich den Zielen des
Strukturwandels im Rheinischen Revier verpflichtet fuhlen. PLAIN-
RR bietet ein Netzwerk fur Zukunftsgestaltung, Innovationen und
Nachhaltigkeit mit starker Verankerung in der Region.

Die Initiatoren sind der Rheinische Landwirtschafts-Verband RLYV,
die Landwirtschaftskammer NRW, das Forschungsnetzwerk NRW-
Agrar, die Food-Processing Initiative, die Universitat Bonn, das
Forschungszentrum Julich, die RWTH Aachen und das
Kompetenznetzwerk Umweltwirtschaft.

Das Ministerium fur Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und
Verbraucherschutz Nordrhein-Westfalen (MULNV) unterstutzt die

Plattform.
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FPl mach MIT!

Virtueller Mitglieder-impuls-Talk

Von Mitgliedern - flr Mitglieder

Der Austausch und die nachhaltige Vernetzung zwischen
den Mitgliedern unseres Vereins stehen im Mittelpunkt
unserer regelmafig stattfindenden, einstindigen Mitglieder
-Impuls-Talk Runden.

Eingerahmt wird das Ganze von einem kurzen Impulsvortrag
eines Mitglieds zu einem aktuellen Thema.

Wir laden auch fur die kommenden Talk Runden alle
Mitglieder herzlich zum Vortragen, Mitdiskutieren,
Netzwerken & Gestalten ein!

Ariane Rieger
T: 0521 9864060
Ariane.Rieger@foodprocessing.de
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Kompetenzen vernetzen, Impulse geben

Impuls-Themen des Jahres 2021.:

v

v

Industrie 4.0 - Erfolgreiche Digitalisierung fur das Tagesgeschaft
Impuls: Dr. Klemens van Betteray, CSB System SE

Fraunhofer Leitmarkte - wie verbessern wir unsere Angebote fur
die Industrie
Impuls: Dr. Mark Bucking, Fraunhofer IME

Ruckverfolgbarkeit von Daten und Produkten - Standards &
Schnittstellen, Anforderungen von Kunden und Auditoren

Impuls: T.W. Berief, Berief Nahrungsmittelmaschinen GmbH & Co.
KG

IFS quo vadis - muss sich die Branche alles gefallen lassen
Impuls: Dr. Sylvia Pfaff, FIS Europe
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Last, but not least

Nach anfanglichem Gehupe war es eigentlich recht Mit Gummistiefeln durchs danische Wattenmeer!
schon!

... wird mit Sicherheit wieder ein Jahr voller

Uberraschungen. Wir sind vorbereitet!
Bei 10 haben wir aufgehort zu zahlen...

Wollen Sie mehr erfahren uber unsere Arbeit? Wollen
Wir werden uns nie daran gewdhnen, aber im Sie aktiv mitgestalten? Sie sind herzlich willkommen.

Grofden & Ganzen ging es uns ganz gut!
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Vielen Dank!

Jahresbericht 2021 Food-Processing Initiative e.V.



