
Sehr geehrte Leserinnen und Leser, 

wir sind mal wieder "baff" darüber, wie unglaublich innovativ, kooperativ und aktiv unsere 
Mitgliedsunternehmen sind! Ein großes Lob an dieser Stelle! Es macht uns von der Geschäftsstelle 
außerordentlich viel Spaß, Teil eines so agilen Netzwerkes zu sein. Viel Vergnügen wünschen wir 
Ihnen daher heute dabei, einen Teil der Aktivitäten, Termine und Unternehmen kennenzulernen. 

Falls Sie interessiert, wer auch bei uns Mitglied und Kooperationspartner ist, ein Blick in unsere 
Mitglieder- und Partnerübersicht ist sicher lohnend. Und gerne auch selbst Mitglied werden! 
Am 11.4.24 ist unsere nächste Mitgliederversammlung in der Future Food Factory in Lemgo, 
vielleicht sehen wir uns dort?

Falls Fragen offen sind oder Sie Anregungen für uns haben, wir freuen uns über Ihr Feedback unter 
fpinfo@foodprocessing.de! 

Mit den besten Wünschen 
das Team der Geschäftsstelle des Food-Processing Initiative e.V.

P.S. Am 8. Februar 2024 findet wieder unser Food Forum IFS Food & Lebensmittelrecht in der IHK in 
Bielefeld statt. Save the date! Nähere Informationen folgen!

Bringen Sie Ihr Unternehmen in Sachen 
Lebensmittelsicherheit weit nach vorne!

FIS Europe unterstützt Sie gerne dabei - 
FPI-Mitglieder erhalten Rabatt bei Veranstaltungen!

Wir freuen uns über eine neue Form der Zusammenarbeit mit unserem langjährigen Mitglied FIS 
Europe! Bringen Sie Ihr Unternehmen in Sachen Lebensmittelsicherheit weiter nach vorne – FIS 
Europe unterstützt Sie gerne dabei!

Seit 2006 implementiert FIS Systeme für Qualitätsmanagement nach den Global Food Safety 
Initiative (GFSI) anerkannten Standards in der Lebensmittelwirtschaft. Mittlerweile unterstützen sie 
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auch handwerkliche Betriebe beim Einstieg in ein QM-System. Dabei arbeitet FIS Europe mit einem 
Programm, das die weltweite Initiative GFSI entwickelt hat.

Entdecken Sie die vielfältigen Veranstaltungsangebote und nutzen Sie als FPI-Mitglied den Rabatt 
bei ausgewählten Veranstaltungen!

Kommende Veranstaltung: 28.11.23 Interner Auditor, online Flyer
Weitere Angebote unter https://fis-europe.com/seminare-webinare/

Nachhaltigkeits-Basics für Mitarbeiter der 
Lebensmittelindustrie – Neues Open Access 
Schulungs-Tool

Technische Hochschule OWL ermöglicht Zugang

Prof. Dr. Hans-Jürgen Danneel von der Technischen Hochschule Ostwestfalen stellte auf dem FPI 
Mach MIT, dem Mitglieder Impuls Talk, am 7.11. das mehrsprachige, digitale, frei zugängliches 
Lernmaterial über Nachhaltigkeit in der Lebensmittelindustrie vor, welches die TH OWL mit 
Projektpartnern für ein breites Spektrum von Interessengruppen erstellt hat. Bislang sind 20 Videos 
mit Einstiegsinformationen zu Begriffen, Gesetzgebungen, Trends und Best-Practice Beispielen 
online, Lernkontrollen und Zertifikat bei erfolgreicher Teilnahme werden ebenfalls angeboten.  
Das Tool finden Sie unter https://mygreentrainingbox.com/login/index.php

Best-Practice-Prozesse der Fleischindustrie  

Ein Angebot unseres Mitglieds CSB System SE

Wer sich für die Digitalisierung von Fleischbetrieben interessiert, kann sich jetzt die „Virtual Meat 
Factory“ von CSB-System anschauen. In dieser hochmodernen 3D-Umgebung finden Sie spielend 
leicht heraus, wie führende Unternehmen der Branche mit dem ERP-System die Möglichkeiten der 
Prozessoptimierung nutzen. Die Virtual Meat Factory bildet die wichtigsten 
Wertschöpfungsprozesse eines Fleischunternehmens in  Videosequenzen ab. Sie zeigt anhand von 
Best-Practice-Prozessen, an welchen Stellen sich die Abläufe einer Fleischfabrik mit dem ERP 
digitalisieren und verbessern lassen – vom Wareneingang über Zerlegung und Produktion bis zur 
Rückverfolgung.

Virtual Meat Factory entdecken
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Revolutionieren Sie die Frische von Salaten! 

FOOD freshly: Durchbruch bei der Frischhaltung von Salaten

Die Herausforderung, der sich FOOD Freshly, ebenfalls langjähriges Mitglied der Food-Processing 
Initiative stellt, besteht darin, die Frische von Salaten unmittelbar nach der Ernte zu gewährleisten 
und gleichzeitig Oxidationsverluste zu verhindern. Das Unternehmen weiß, wie wichtig es ist, die 
Knackigkeit, den Geschmack und den Nährwert von frisch geschnittenem Grün und Gemüse zu 
erhalten, und freut sich, Ihnen ihre neueste Innovation vorzustellen, die diese Herausforderung 
angeht.

Für weitere Informationen: info@food-freshly.eu

 DLG-Food Industry 2023: 01.12.2023

Digitale Transformation der Food Supply Chain

Unser Kooperationspartner DLG lädt ein: Trends bestimmen den Markt mehr denn je. Doch was ist 
ein Hype und wo verbirgt sich eine Zukunftschance? Lernen Sie, welche digitalen Wegbereiter es in 
einer immer komplexer werdenden Lebensmittelindustrie gibt. Das Zukunftsforum nimmt dieses 
Jahr den Status quo und aktuelle Lösungsstrategien genauer unter die Lupe:
• Datenmanagement in der Food Supply Chain
• Cybersecurity
• Handlungsoptionen der Politik
 Die Teilnehmenden erhalten wertvolle Anregungen, konkrete Empfehlungen für die Praxis und 
Zeit zum Erfahrungsaustausch.
Weitere Informationen HIER

  Folgen Sie uns auch auf LinkedIn! 
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Wir vernetzen Kompetenzen für innovative Lösungen!

 Food-Processing Initiative e.V.    
 Ritterstr.19  
 33602 Bielefeld  
 Telefon: 0521 98640 0
 E-Mail: fpinfo@foodprocessing.de
 Internet: www.foodprocessing.de

 Geschäftsführung: Norbert Reichl  
 Vorstand: Dr. Mark Bücking, Dr. Klemens van Betteray, 
 Theodor W. Berief, Achim Sampl
 Vereinsregister: 20VR3460 Amtsgericht Bielefeld
 Ust-IdNr: DE 215696721

Über den folgenden Link können Sie den Newsletter abbestellen: Newsletter abbestellen

Bildnachweise: ©Canva 
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