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Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

wir begriiBen herzlich unser neues Mitglied, das Fraunhofer-Institut fiir Verfahrenstechnik und
Verpackung IVV und freuen uns iiber "Zuwachs" in unserem Personalleiterkreis!

Es steht viel an in unserem Netzwerk in diesem Spatsommer: Wie erstelle

ich Treibhausgasbilanzen? Wen kann ich auf der Ideenfutterexpo treffen? Welche
Innovationspreise sind aktuell ausgeschrieben, welche Entwicklungen gibt es im Bereich Alternative
Proteine und was gibt es bei der Gemeinschaftsverpflegung zu beachten?

Falls Fragen offen sind oder Sie Angegungen fiir uns haben, wir freuen uns liber Ihr Feedback
unter fpinfo@foodprocessing.de!

Mit den besten Wiinschen
das Team der Geschéftsstelle des Food-Processing Initiative e.V.

é_ﬁ# Personalleiterkreis: Onboarding —
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Sylvia Diipmann von der Diipmann GmbH & Co. KG hat den Personalleiterkreis nach
Borgholzhausen eingeladen. Nach dem Impuls von Markus Schroll, innowise GmbH zum Thema
Onboarding diskutierten die Experten iiber Ziele, Prozesse, MaBnahmen und wirksame Kontroll-
Instrumente. Im Anschluss nutzen alle Gelegenheit fiir eine Betriebsfiihrung bei Diipmann.

Die Teilnehmenden des Personalleiterkreises freuen sich Gber den Eintritt der Wulff Fleischwaren
GmbH & Co. KG in die Expertenrunde. Unternehmen, die ebenfalls Interesse haben, an einem der

nichsten Treffen teilzunehmen, wenden sich bitte an Beate.Kolkmann@foodprocessing.de.
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Zirkuldres Wertschopfen: 12.09.23, Giitersloh

Treibhausgasbilanz erstellen

Der Pfad zur zirkularen Wertschépfung ist ein weiter Weg mit zahlreichen Meilensteinen. Wer sich
auf diesen Weg aufmachen will, fiir den ist die Treibhausgasbilanz ein guter Startpunkt und
niitzliches Werkzeug. In dieser Veranstaltung lernen Teilnehmer:innen die wesentlichen Schritte fiir
die Erstellung der Bilanz kennen und blicken auf gute Beispiele aus der Praxis. Das Unternehmens-
Forum am 12.09.2023 ist eine Kooperationsveranstaltung des VDI Verein Deutscher Ingenieure
OWL e.V., der pro Wirtschaft GT GmbH und der Food-Processing Initiative. Die Veranstaltung
richtet sich an Unternehmen und die Teilnehmerzahl ist begrenzt. Die Veranstaltung ist kostenfrei.
Das Programm und einen Link zur Anmeldung finden Sie HIER.

Y Herzlich Willkommen im Netzwerk!

Fraunhofer-Institut flir Verfahrenstechnik und Verpackung
VvV

Wir freuen uns iber den Beitritt des Fraunhofer-Instituts fiir Verfahrenstechnik und Verpackung
IVV. Es ist filhrend in der angewandten Forschung fiir die gesicherte Versorgung mit hochwertigen
Lebensmitteln und fiir nachhaltige Verpackungssysteme. Die geforderten Losungskompetenzen
sind unter einem Dach vereint. Das Institut arbeitet an wegweisenden Produkten, Verfahren und
Technologien in den Bereichen Lebensmittel, Verpackung, Produktwirkung,
Verarbeitungsmaschinen sowie Recycling und Umwelt. Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit!

https://www.ivv.fraunhofer.de/

[0 NFUTT R Ideenfutter Expo: 13.09.2023, Neuss
EXPO

(Digitale) Innovationen fiir den Food System Change
BOODHMWB NRW

- FPI ist dabei!
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Anfassen, ausprobieren, riechen, schmecken — und natiirlich netzwerken, austauschen, Ideen
spinnen, inspiriert werden. Die diesjahrige Innovationsexpo von FoodHub NRW fiir die Food-
Branche in NRW findet am 13.9.2023 wieder in Neuss statt. Im Fokus der Ideenfutter: personliches
Netzwerken und direkter Austausch zwischen Start-ups, Landwirten, Produzenten, Handel,
Investoren und Wissenschaft an den Standen der Aussteller, an runden Tischen und in
ausgewahlten Podiumsdiskussionen. Dabei steht die Ideenfutter dieses Jahr unter dem Motto

.(Digitale) Innovationen fiir den Food System Change”.

Wir freuen uns auf ein Gesprach mit lhnen an unserem Stand!
https://ideenfutter-expo.de/

Weitere Termine aus unserem Netzwerk:

« FROZEN! dti Innovation Award supported by AFC and anuga
dti pramiert bei Anuga 2023 erstmals Tiefkiihl-Innovator:innen
Wanted: Innovative Start-up-ldeen fiir die Tiefklihlwirtschaft!

Das Deutsche Tiefkiihlinstitut e. V. (dti) zeichnet 2023 erstmals Innovationen fiir die und aus der
Tiefkiihlwirtschaft mit dem FROZEN! dti Innovation Award supported by AFC and anuga aus.
Innovative Ideen aus Start-ups stehen beim Innovationspreis 2023 im Mittelpunkt. Die
Preisverleihung findet am 8.10.2023 auf der Anuga statt. Bis zum 5. September 2023 kdnnen sich
Start-ups bewerben, die mit ihren Ideen die Tiefkiihlwirtschaft entscheidend voranbringen
koénnten: Das kdnnen innovative TK-Produkte ebenso sein wie Konzepte und Dienstleistungen, die
Losungen bieten fiir die Herausforderungen im Klimaschutz, bei Energieeffizienz, Digitalisierung,
Automatisierung, Logistik oder im Bereich Lieferketten. https://www.tiefkuehlkost.de/tk-fuer-

alle/frozen-award

* New Proteins — New Food, Feed & Products — New Perspectives
7th and 8th September 2023 in Bremerhaven / Germany

The Next Generation Proteins Conference 2023 will provide an overview of current developments
in the field of ALTERNATIVE PROTEINS: technologies, raw materials, applications, legal aspects,
consumer acceptance. Meet practitioners and decision makers from the international protein, food
and feed industry, as well as academics and policymakers, in a creative atmosphere in
Bremerhaven, one of Germany’s leading food and feed innovation hotspots. https://ttz-
bremerhaven.de/article cate/nextgenproteins-conference/

+ Kooperationsprojekte zu Nachhaltigkeit und Resilienz gesucht

.Nachhaltigkeit und Resilienz” heit das Thema des zum elften Mal vom Netzwerk ZENIT e. V.
ausgeschriebenen und mit 10.000 Euro dotierten Innovationspreises. Bewerbungsschluss ist der 30.
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September, Schirmfrau des Wettbewerbs ist Mona Neubaur, NRW-Ministerin fiir Wirtschaft,
Industrie, Klimaschutz und Energie. Gesucht werden Kooperationsprojekte von mittelstandischen
Unternehmen, Start-ups (nicht alter als 5 Jahre) und/oder Hochschulen bzw.
Forschungseinrichtungen, die Nachhaltigkeit und Resilienz demonstrieren und das Potenzial fiir
neue Branchen, Markte und Geschaftsmodelle aufzeigen. Beteiligt sein miissen mindestens zwei
der genannten Akteure, von denen einer seinen Sitz in NRW hat. Weitere Informationen zur
Ausschreibung: https://www.zenit.de/innovationspreis2023

* Personliche Haftung vermeiden!
"Risikomanagement in der Gemeinschaftsverpflegung"
18.-19.10.2023, Rheine

Welche Folgen haben betriebliche Versaumnisse und / oder ein fehlendes Risikomanagement?
Wann haftet ein Geschaftsfithrer oder Prokurist mit seinem Privatvermdgen? Dies und viel mehr
beleuchten und diskutieren wir mit Experten in der Veranstaltung der ErfaFoodService in Rheine.
Kann Ihr Verpflegungskonzept im Krisenfall bestehen? In unserem Erfahrungsaustausch sprechen
wir dariiber, wie Sie langfristig mogliche Risiken - nicht nur durch eine plétzliche Krankheitswelle
oder Personalausfélle, sondern auch beispielsweise durch technische Ausfélle o.a. - abschatzen und
mit Hilfe eines vorausschauenden Managements und einer geeigneten Planung diesen nachhaltig
entgegenwirken kénnen. Details & Anmeldung online

Folgen Sie uns auf Linkedin! m
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Food-Processing Initiative e.V.
Ritterstr.19

33602 Bielefeld

Telefon: 0521 98640 0

E-Mail: fpinfo@foodprocessing.de
Internet: www.foodprocessing.de

Geschéftsfiihrung: Norbert Reichl

Vorstand: Dr. Mark Biicking, Dr. Klemens van Betteray,
Theodor W. Berief, Achim Sampl

Vereinsregister: 20VR3460 Amtsgericht Bielefeld
Ust-1dNr: DE 215696721

Uber den folgenden Link kénnen Sie den Newsletter abbestellen: Newsletter abbestellen
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