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Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

alles neu macht der Mai... nicht alles aber vieles!

Wir begriien unsere neuen Mitglieder und stellen Thnen mit Food-scalEUp ein Projekt vor, mit
dem Unternehmen Zeit, Kosten und unnétigen Aufwand durch Best Practice bei
Innovationsprozessen einsparen.

Mit dem Stichwort Best Practise sind wir auch bei der Twin Transition und dem passenden Seminar
der ZDS am 31.05., bei dem Losungen fiir Digitalisierung und Energietransformation gezeigt
werden. Um die Proteinwende geht es auf dem Webinar am 26.05., organisiert von deutschen und
niederlandischen Partnern.

Und fiir alle, die gerne mal Wissenschaft auf die Biihne bringen wollen, bietet die DLG einen
Science Slam auf der Anuga Food Tech 2024.

Falls Fragen offen sind oder Sie Angegungen fiir uns haben, wir freuen uns liber Ihr Feedback
unter fpinfo@foodprocessing.de!

Mit den besten Wiinschen
das Team der Geschéftsstelle des Food-Processing Initiative e.V.

' Herzlich Willkommen im Netzwerk!

Busemann GmbH, Dr. Raphael GmbH & JEMA Tech GmbH

Wir begriiBen mit unserem neuen Mitglied BUSSY!- Busemann GmbH einen der fiihrenden
Hersteller fiir gefrierbare Kaltgetranke und Popcorn in Europa, eine Traditionsmarke, die
verpflichtet. Die groBe Sympathie, das Vertrauen und die Anforderungen der Kunden verlangen
die kontinuierliche Aufrechterhaltung der besten Produktqualitat sowie die Weiterentwicklung der
Angebotspalette. Nachdem wir bereits in mehreren Projekten sehr gut zusammengearbeitet
haben, freuen wir uns auf Weiterfithrung dieser Arbeit! http://www.busemann-gmbh.de/home/
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Als neuen Spezialisten fiir Abfall- und Abwassermanagement in der Lebensmittelindustrie freuen
wir uns Gber den Eintritt der Dr. Raphael GmbH. Der Dienstleister fiir Betriebe der
Lebensmittelindustrie mit Schwerpunkent in den Bereichen Abluft, Abfall, Wasser, Abwasser und
Umweltmanagement macht das Beste aus allem, was nicht Produkt ist! Ein interessanter Ansatz, wir
sind gespannt auf die Zusammenarbeit! https://dr-raphael-gmbh.de/

Die JEMA Tech GmbH ist ganz frisch in der Initiative dabei und als Hersteller von Pumpen- &
Filtersystemen in der Lebensmittel-, Pharma- & Chemieindustrie sowie von Maschinen- &
Anlagenbau und Instandhaltung voller Begeisterung fiir alles, was pumpbar und filtrierbar ist!
https://jema-tech.de/

Alle Mitglieder finden Sie auf https://www.foodprocessing.de/mitglieder/

International vernetzen

Expanding the European digital agri-food acceleration
ecosystem

Den Austausch auf regionaler und europaischer Ebene fordern, Wissen verfiigbar machen,
erfolgreiche Konzepte iibertragen und so ein starkes europiisches Innovations-Okosystems zu
schaffen, zahlt zu den Zielen von Food-scalEUp.

Zusatzlich wird ein Best Practice Accelerator Serviceangebot entwickelt. Ziel dieses Angebotes ist
es, alle Akteure, vom Start-up liber den Accelerator Service Provider bis hin zum Unternehmen,
bestmdglich in ein nachhaltiges und resilientes Innovations-Okosystem einzubinden.

Weitere Informationen finden Sie HIER

Seminar: 31.05.23

Twin Transformation __ Effizienz, Nachhaltigkeit, Energieeinsparungen
Digitalisierung & Enelﬂ

Seminar: 31.05.23, Halle/Westfalen

Experten prasentieren lhnen im ZDS-Seminar anhand von Praxisbeispielen Lésungen fiir die
Digitalisierungs- und Energietransformation. Mittels detaillierter Planung, spezialisierter
Branchensoftware realisieren sie ein funktionierendes Energiemanagement und digitalisieren ihre
Betriebsablaufe. Auf diesen neuen Wegen werden die notwendigen Wettbewerbsvorteile erlangt:
« Signifikante Energieeinsparungen von 15 - 20 %.

+ Eine Produktion mit deutlich reduziertem Ausschuss, Abfall und Verlusten.

Statt der ,grauen Theorie” konnen Sie mit den Referenten diskutieren, bzw. besichtigen die
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Teilnehmer im Anschluss einen Betrieb, in dem ein Branchen-ERP-System implementiert wurde.
Anmeldung und Programm HIER

RS -,
Protein transition:
Fermentation

Webinar
26.05.23
10-11 CET

Are you developing technology, processes, ingredients & products in plant-based & alternative
proteins and are you interested in exploring cooperation and opportunities with your neighbors in
Germany or The Netherlands? Join us for a series of webinars and register online to connect and
meet with potential partners. The first webinar on May 26 will focus on fermentation - speakers
from: NIZO, Revyve, FH Miinster & one more tbc. Next up will be webinars on Mild Processing &
Nutritional Value (June 2) and Convincing the Consumer: Sensory aspects (15 June).

The webinars will be organized on the Dutch online Platform B2Match, which allows participants to
network with each other. The webinars are part of a broader agenda of networking activities, which
will be explained in the webinars!

More info & registration: Online platform events Protein Shift - Welcome (b2match.io)

Call for

Papers: 8
Science W Present your work!

Slam at

Anuga Food =8 /4 Scientifically and entertainingly!
Tec 2024 '

Anuga FoodTec, the world's leading trade fair for the food, beverage and supplier industries, will
once again be held in Cologne, Germany in 2024. For the "Science Slam" programme format, DLG
is looking for slammers who can present complex topics scientifically and entertainingly in a short
time. To this purpose, we call on you to play an active role in shaping the programme: The title,
abstract (approx. 1,000 characters) and speaker can be submitted informally to FachzentrumLM(at)
dlg.org by 24 May 2023, quoting contact details.

We're looking for four slammers each with a focus on
- Digitalisation, robotics and automation
- Alternative proteins
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= Sustainable packaging
= Energy and water management

How does it work?

Each slammer will be given 10 minutes. All tools such as PowerPoint presentations, props or live
experiments are permitted. In the end, the audience decides who wins. Take the opportunity to
actively shape the program and present your work.

If you have any questions, please do not hesitate to contact DLG by phone at +49 69 24788-240.

Folgen Sie uns auf Linkedin! m
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Food-Processing Initiative e.V.
Ritterstr.19

33602 Bielefeld

Telefon: 0521 98640 0

E-Mail: fpinfo@foodprocessing.de
Internet: www.foodprocessing.de

Geschéftsfiihrung: Norbert Reichl

Vorstand: Dr. Mark Biicking, Dr. Klemens van Betteray,
Theodor W. Berief, Achim Sampl

Vereinsregister: 20VR3460 Amtsgericht Bielefeld
Ust-IdNr: DE 215696721

Uber den folgenden Link kénnen Sie den Newsletter abbestellen: Newsletter abbestellen
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