
Sehr geehrte Leserinnen und Leser, 

wir haben auf dem Unternehmensforum, der Ideenfutter und der Prämierung des Bio Gründer 

Wettbewerbs so viele interessante Menschen und spannende Projekte kennengelernt, es war uns 

eine wahre Freude! Und Gott sei Dank geht es ja mit den Veranstaltungen im Netzwerk gleich 

weiter, vielleicht sehen wir uns auf dem Fokustag in der Future Food Factory OWL am 26.10.?

Falls Fragen offen sind oder Sie Anregungen für uns haben, wir freuen uns über Ihr Feedback unter 

fpinfo@foodprocessing.de! 

Mit den besten Wünschen 

das Team der Geschäftsstelle des Food-Processing Initiative e.V.

Unternehmens-Forum „Starten mit Zirkulärer 
Wertschöpfung“

Schwerpunkt: Treibhausgas-Bilanzierung

Zirkuläres Wirtschaften ist für viele Unternehmen und Fachleute neu. Der Verein Deutscher 

Ingenieure OWL e.V., die Wirtschaftsförderung Gütersloh und die Food-Processing Initiative e.V.

hatten zum Unternehmens-Austausch eingeladen, Gastgeber war die Bertelsmann Stiftung.

Auf der Agenda standen Infos und Austausch zum Thema Treibhausgasbilanz. Welche 

Produktions-Prozesse gehören auf den Prüfstand? Welche Produkte und Dienstleistungen müssen 

überdacht werden? Eine runde Veranstaltungsreihe, die fortgesetzt wird!

Weitere Informationen HIER
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Ideenfutter

Netzwerken & Kontakte

Die diesjährige Ideenfutter in Neuss hat uns vom Team FPI einen sehr kommunikativen Tag mit  

vielen neuen Kontakten und Ideen gebracht. Die vom Foodhub NRW organisierte 

Netzwerkveranstaltung brachte Start-ups und Scale-ups mit anderen Akteuren der 

Lebensmittelwertschöpfungskette zusammen. Aus unserer Sicht ein sehr lohnenswerter Tag, nicht 

nur im Rahmen unseres Netzwerkes Food-Processing Initiative e. V., sondern auch für unser EU-

Projekt Food-scalEUp, das die Entwicklung neuer Beschleunigungsdienstleistungen für KMU und 

Start-ups zum Ziel hat. Um diese bedarfsgerecht entwickeln zu können, ist der Austausch mit Start-

ups unabdingbar - Ideenfutter bot uns die Plattform und die Möglichkeit dazu. 

Future Food Factory OWL

3. Fokustag, 26.10.23, 10.30-15 Uhr, Lemgo
„where food meets IT for sustainability“

Wie sieht die nachhaltige Lebensmittelproduktion der Zukunft aus? Welche digitalen Lösungen 
unterstützen eine Steigerung der Ressourceneffizienz und minimieren Lebensmittelabfälle? Wie 

können Forschung und Unternehmen Hand in Hand arbeiten, um den Herausforderungen des 

Klimawandels zu begegnen? An diesen Fragestellungen und Herausforderungen arbeiten 

interdisziplinäre Teams aus Forschenden der Technischen Hochschule Ostwestfalen-Lippe (TH 
OWL) gemeinsam mit Unternehmen aus Lebensmittelwirtschaft, Anlagenbau und IT in der Future 

Food Factory OWL. 

Es erwartet Sie eine offene Netzwerk- und Transferveranstaltung mit einem inspirierenden 

Programm aus Fachvorträgen, Workshops, Diskussionen und Networking-Möglichkeiten rund um 

die Verbindung zwischen Wissenschaft und Praxis von Lebensmittelindustrie und 
Informationstechnologie im Kontext der Nachhaltigkeit. 

Für FPI Mitglieder ist unsere Veranstaltung kostenlos.

Tagungsgebühr für externe Gäste: 250 €

Zum Programm und zur Anmeldung geht es HIER.
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   Bio-Gründer Wettbewerb 2023 

Nachhaltigkeit ist voll im Trend!

Das Kompetenzzentrum Bio-Security in Bönen war erneut Schauplatz für einen spannenden und

inspirierenden Nachmittag, denn die Gewinner des Bio-Gründer Wettbewerbs 2023 wurden gekürt.

Auch in diesem Jahr präsentierten sich sieben innovative Startups, die mit ihren bioökonomischen

Ideen und Lösungen die über 120 Gäste aus Wissenschaft, Wirtschaft und Politik beeindruckten. 
Die drei besten Konzepte sind allesamt bioökonomische Gründungsideen aus den Bereichen 

nachhaltige Verpackungsmaterialien, Lebensmittelschnellanalytik und biologische Landwirtschaft.

Weitere Informationen zum Wettbewerb und zu den Gewinnern finden Sie HIER

Weitere Termine aus unserem Netzwerk:

• FIS Europe Kostenfreies Live- Webinar am Freitag 27.10.2023,
von 11:00 bis ca. 12:00 Uhr

Dr. Sylvia Pfaff gibt in der TOP Hour „Allergenmanagement“ Einblicke in den Umgang mit 

Allergenen und die Einschätzung des Risikos bzgl. einer Kennzeichnung des unbeabsichtigten 
Allergeneintrages. Webinar Inhalte:

- Top 10 des Allergenmanagements

- unbeabsichtigter Allergeneintrag: was ist PAL?

- Tipps für die Umsetzung des Allergenmanagements
- Diskussion von Fragen

Das Webinar findet über MS Teams statt. Sie erhalten nach der Anmeldung eine Bestätigung mit 

dem Zugangslink für das Webinar. Zur Anmeldung schicken Sie eine kurze E-Mail an

denise.werner@fis-europe.com.
Sollte Ihr Interesse für das Thema Allergenmanagement geweckt sein, finden Sie hier u. a. 

Informationen zu unserem Seminar Allergenmanagement am 30.11.2023.

• TEAM Logistikforum, 28.11.23, Paderborn

Zum bereits 23. Mal öffnet das TEAMLogistikforum am 28.11.23 in Paderborn seine Türen.  

Unter dem Leitthema „Smarte Intralogistik – Intelligente Automatisierung“ präsentiert die 
Veranstaltung einen hochkarätigen Vortrags-Mix rund um innovative Logistikthemen. 

ine umfangreiche Fachausstellung liefert den Rahmen für vertiefende Gespräche und vielseitige 
Networking-Möglichkeiten.

Die eintägige Veranstaltung ist kostenlos für Führungskräfte aus Logistik und IT und findet im 
Heinz Nixdorf MuseumsForum, dem weltgrößten Computermuseum, in Paderborn statt.   
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  Folgen Sie uns auch auf LinkedIn! 

Wir vernetzen Kompetenzen für innovative Lösungen!

 Food-Processing Initiative e.V.    

 Ritterstr.19  

 33602 Bielefeld  

 Telefon: 0521 98640 0

 E-Mail: fpinfo@foodprocessing.de
 Internet: www.foodprocessing.de

 Geschäftsführung: Norbert Reichl  

 Vorstand: Dr. Mark Bücking, Dr. Klemens van Betteray, 

 Theodor W. Berief, Achim Sampl
 Vereinsregister: 20VR3460 Amtsgericht Bielefeld

 Ust-IdNr: DE 215696721

Über den folgenden Link können Sie den Newsletter abbestellen: Newsletter abbestellen

Bildnachweise: ©Canva ©Bio-Security Management GmbH  ©TH OWL ©FPI
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