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Sehr geehrte Leserinnen und Leser,

wir freuen uns, Sie zu zwei internationalen und iiberaus spannenden Veranstaltungen einladen zu
diirfen. Informieren Sie sich online oder vor Ort in Vilnius iber Moglichkeiten der twin transition
im der Lebensmittelproduktion oder erfahren Sie die neuesten Ergebnisse im Bereich
Biomasseverarbeitung, Aquakultur und Salicornia-Zucht live in Esbjerg. Wer starker am (Back-)
Handwerk interessiert ist, ist bei Sabine Hofel vom Projekt ProHand richtig. Auch das TEAMLogistik
Forum unseres Mitglieds TEAM in Paderborn mochten wir lhnen empfehlen. And auch wenn die
AnugaFoodTec erst im nachsten Jahr stattfindet, fiir das Matchmaking unseres Allianzpartners
EEN/Zenit konnen Sie sich jetzt schon einen Platz reservieren!

Falls Fragen offen sind oder Sie Anregungen fiir uns haben, wir freuen uns tber Ihr Feedback unter
fpinfo@foodprocessing.de!

Mit den besten Wiinschen
das Team der Geschéftsstelle des Food-Processing Initiative e.V.

Twin Transition: Challenges and Opportunities for
Food Processing SMEs

1. Cross Regional Event HIGHFIVE , 14.11.2023, hybrid,
Vilnius, Litauen

Wir laden Sie herzlich ein zu unserem 1. HIGHFIVE Cross Regional Event, einer auBergewohnlichen
Veranstaltung, in der der Dialog und Austausch von Ideen und Erfahrungen in verschiedenen
Bereichen, die fiir die Férderung und Erleichterung des digitalen und nachhaltigen Wandels in der
lebensmittelverarbeitenden Industrie von Bedeutung sind, im Mittelpunkt stehen. Das Event ist Teil
des AgriFood Forums 2023 in Litauen. Gemeinsam wollen wir uns mit Schliisselthemen wie der
Optimierung von Projekten, die Finanzierung und Dienstleistungen kombinieren, der Gestaltung

und Bereitstellung verbesserter Dienstleistungen zur Unterstiitzung von Innovationsinvestitionen
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und Strategien zur erfolgreichen Nutzung von Projektergebnissen in ganz Europa befassen.

Programm und Anmeldung http://www.digitalfarm.It/en/

Halophytes go circular

Abschlusskonferenz AQUACOMBINE 21.11.2023, Esbjerg, Danemark

Auch die schonsten Projekte mit den tollsten Ergebnissen gehen einmal zu Ende. In diesem finalen
Event konnen die Teilnehmer an Podiumsdiskussionen zu den Projekt-Ergebnissen teilnehmen, den
Demonstrator der Biomasseverarbeitung an der Universitat Aalborg und den Demonstrator der
kombinierten Aquakultur und Salicornia-Zucht bei ALPHA AQUA besichtigen, mit den Referenten
diskutieren oder die Poster-Sessions besuchen. Am 21. November bekommt man in Esbjerg die
ganze AQUACOMBINE experience.

Programm und Anmeldung HIER

ProHand
L :

A

Lebensmittelhandwerk im Mittelpunkt

Wissentransfer fiir neue Rohstoffquellen und Produkte

Neue Produktinnovationen aus pflanzlichen Proteinen fiir Handwerksbetriebe ermdglichen eine
Erweiterung des Angebots und férdern die ErschlieBung neuer Kundengruppen. In dem BLE-
Projekt ProHand wurden neue und bestehende Rohstoffquellen zur Proteingewinnung genutzt, um
dem Lebensmittelhandwerk innovative Vorprodukte zur Weiterverarbeitung bereitzustellen. Damit
wurde dem Handwerk der Zugang zu solchen Vorprodukten erleichtert.

ProHand bot allen beteiligten Unternehmen die Chance, neue Rohstoffquellen zu erschlieBen und
zu testen. Die gewonnenen Erkenntnisse wurden an interessierte Handwerkunternehmen
weitergegeben. Wir freuen uns, mit ProHand an einem positiven Beispiel fiir einen gelungenen
Wissenstransfer teilgenommen zu haben.

Weitere Informationen und Kontakt HIER
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LENTTZ S Future of Food — Sustainable FoodTech Solutions

@Anuga Food Tec, Cologne/Germany

Jetzt registieren!

Unsere Allianzpartner NRW.Europa und Zenit freuen sich, erneut mit den Veranstaltern der Anuga
FoodTec zusammenzuarbeiten, um lhnen vom 19. bis 22. Marz 2024 B2B-Matchmaking vor Ort,
aufschlussreiche Workshops, Wissenstransfer, Networking-Moglichkeiten und hochkaratige
Konferenzen zu bieten! Teilnehmende kénnen sich jetzt mit ihrem (Unternehmens-)Profil
registrieren und haben dann die Moglichkeit, neue Partnerschaften zu knlipfen und Kooperationen
mit Branchenkollegen, Experten und potenziellen Kunden zu erkunden.

Die Anuga FoodTec ist eine der fiihrenden internationalen Fachmessen fiir die Lebensmittel- und
Getrankeindustrie. Sie ist die weltweit einzige Zuliefermesse, die alle Aspekte der Lebensmittel-
und Getrankeherstellung abdeckt - von der Prozesstechnik lGber Verpackungstechnik und
Lebensmittelsicherheit bis hin zu Digitalisierung und Intralogistik.

Zum Programm und zur Anmeldung geht es HIER

TEAM 23. TEAMLogistikforum am 28.11.2023 in Paderborn
LOGI3TIKEORUM

.Smarte Intralogistik — intelligente Automatisierung”

Das jahrlich stattfindende TEAMLogistikforum 6ffnet in diesem Jahr zum 23. Mal in Paderborn
seine Tore. Die Kombination aus vielseitigen Logistik-Vortréagen, einer umfangreichen
Fachausstellung und intensiven Netzwerkmdoglichkeiten liefert den Fachbesuchern einen
umfangreichen Uberblick iiber aktuelle Logistik 4.0-Themen.

Zum Leitthema ,Smarte Intralogistik — intelligente Automatisierung.” stellen Experten
Zukunftstrends, Visionen und Lésungsansatze rund um die neuesten Intralogistik-Technologien
vor.

Die eintdgige Veranstaltung ist kostenlos fiir Fiihrungskrafte aus Logistik und IT und findet im
Heinz Nixdorf MuseumsForum, dem weltgréBten Computermuseum, in Paderborn statt.
Programm und Anmeldung unter www.team-logistikforum.de.

Folgen Sie uns auch auf Linkedin! Eﬂ

Wi vernetzen /L/m/aefe/rze/( fa’)‘ lhnovalive /o’&a/(f&/(./

Food-Processing Initiative e.V.
Ritterstr.19

33602 Bielefeld

Telefon: 0521 98640 0
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E-Mail: fpinfo@foodprocessing.de
Internet: www.foodprocessing.de

Geschéaftsfiihrung: Norbert Reichl

Vorstand: Dr. Mark Biicking, Dr. Klemens van Betteray,
Theodor W. Berief, Achim Sampl

Vereinsregister: 20VR3460 Amtsgericht Bielefeld
Ust-1dNr: DE 215696721

Uber den folgenden Link kénnen Sie den Newsletter abbestellen: Newsletter abbestellen
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