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Liebe Leserinnen und Leser,

wie bei Ihnen allen, waren die 

Arbeiten 2020 auch bei uns sehr 

stark durch die Corona-

Pandemie geprägt.

Die Projekte liefen weiter, aber 

in allen Fällen mussten wir neue 

Wege gehen, um unsere 

Netzwerkarbeit erfolgreich zu 

gestalten. 

Dies ist uns mit Erfolg gelungen, 

wie der Jahresbericht belegt. 

Viel Spaß bei der Lektüre!
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Projekte

Die Arbeit in Projekten zur
Förderung von innovativen
Lösungen macht einen
wesentlichen Teil der 
Aktivitäten des Vereins aus.

Die folgenden Seiten geben
einen kompakten Überblick
über die Arbeiten im Rahmen
der Projekte. 

Bei Interesse an weiteren
Informationen zu den einzelnen
Projekten wenden Sie sich gern
an die MitarbeiterInnen der 
Geschäftsstelle.

ProHand



Die wunderbare Welt 
des Quella

Aquacombine

Im Projekt AQUACOMBINE wird die kombinierte

Aquakultur und Halophytenzucht (Zucht salztoleranter

Pflanzen) erprobt.  

Alle Teile der Halophyten-Biomasse werden für die 

Herstellung verschiedener Produkte wie Lebensmittel, 

Futtermittel, Pflanzenextrakte und reine bioaktive

Verbindungen sowie Biogas verwendet. 

Ziel ist es mit der Kombination von Aquakultur, 

Landwirtschaft und Bioverarbeitung, salzbelastete Gebiete

zu entsalzen, Naturräume nachhaltig zu bewirtschaften

und so  zur Schaffung von Arbeitsplätzen in ländlichen, 

abgelegenen und salzbetroffenen Gebieten beizutragen.

Die Food-Processing Initiative unterstützt die 

Kommunikation und Verwertung der Projektergebnisse. 

www.aquacombine.eu

Kontakt

Sabine Höfel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.aquacombine.eu/
mailto:Sabine.Hoefel@foodprocessing.de


Zirkuläre Ansätze & Lösungen
für die Lebensmittelbranche

Die Food-Processing Initiative arbeitet zusammen mit vier

Innovationsnetzen der Region sowie dem VDI OWL und der 

FH Bielefeld daran, die Region Ostwestfalen-Lippe zu

einem zukunftsfesten Produktionsstandort zu machen. 

Interessierten Akteuren aus Wirtschaft, Wissenschaft, 

Politik und Gesellschaft bieten wir

✓ Informationen & Workshops,

um die Potentiale des zirkulären Wirtschaftens 

für die Unternehmen zu entdecken!

✓ Vernetzung & Austausch,

denn branchenübergreifend & gemeinsam geht 

vieles leichter!

✓ Wissenschaftliche Begleitung

um tragfähige Lösungen zu entwickeln, 

statt "Trial & Error„

✓ Digitale Lösungen, 

denn digitale Schnittstellen machen vieles einfacher! www.cirquality-owl.de

CirQuality OWL

"Im Dialog mit den Akteuren aus 

Unternehmen und Wissenschaften 

können wir gemeinsam mehr 

bewegen und für die Zukunft 

gestalten. Daher freuen wir uns, im 

Projektteam CirQuality OWL dabei zu 

sein und gemeinsam Ansätze einer 

zirkulären Wirtschaft zu gestalten.“

Beate Kolkmann

Beate Kolkmann

0160 745 2381

Beate Kolkmann@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.cirqualityowl.de/
mailto:Beate.Kolkmann@foodprocessing.de


Mit dem Projekt Connsensys haben wir die Möglichkeit, 

Lebensmittelunternehmen bei der Implementierung neuer

Technologien zu unterstützen!

Wie?

✓ Durch die Schaffung nachhaltiger, 

clusterübergreifender Kooperationen zwischen

dem Lebensmittelsektor und Technologieanbietern.

✓ Mittels Studienbesuchen und Demo-Fällen.

✓ Mit dem Aufbau eines europäischen Netzwerks

von Easy-Access-Living Labs.

✓ Last but not least durch die Erstellung von 

Geschäftsmodellen.

Industrie 4.0 -
Technologien entdecken & einsetzen

Connsensys

www.foodprocessing.de/connsensys

Norbert Reichl

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Kontakt

http://www.foodprocessing.de/connsensys/
mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de


Think Tank FOODigital -

Denkt Ihr Unternehmen schon digital?

Die Digitalisierung ist in aller Munde, aber ist sie auch in 

den Unternehmen der Lebensmittelwirtschaft

angekommen? Passen die bestehenden Konzepte oder

muss die digitale Transformation der 

Lebensmittelwirtschaft neu gedacht werden?

Der Think Tank FOODigital, der im Rahmen der zweiten

Phase unseres Innovationsprojektes Food2020 stattfindet, 

bietet Raum, sich diesen Fragen zu stellen.

Gemeinsam mit Unternehmen der Lebensmittelbranche

diskutieren wir Fragen der Digitalisierung, finden

Antworten & Lösungen und arbeiten an Konzepten für die 

Unternehmen. 

Grenzüberschreitend innovativ

Food 2020 II
"Mit dem Think Tank können wir

Unternehmen dabei unterstützen, 

konkrete Lösungen zu entwickeln, 

mit denen sich die für die 

Lebensmittelbranche relevanten

Herausforderungen meistern

lassen"

Sabine Höfel 

www.food2020.eu

Sabine Höfel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.food2020.eu/
mailto:Sabine.Hoefel@foodprocessing.de


INDUCE bietet einen Methodenbaukasten für die 

Umsetzung eines Capacity-Building-Programmes im

Bereich der Energieeffizienz auf der Grundlage eines

Human-Centered-Design-Ansatzes. 

Ziel ist die Schaffung einer nachhaltige

Energieeffizienzkultur durch Schulung und Motivation 

Ihrer Mitarbeiter, um in Zukunft das bestmögliche

Energieeffizienzpotential aus ihrem Unternehmen

rauszuholen. 

INDUCE Angebot Schulungen, die an die Bedürfnisse und 

Möglichkeiten Ihres Unternehmens und Ihrer Mitarbeiter 

angepasst sind unter Einbindung soziokultureller, 

organisatorischer und technischer Aspekte. 

Think energyefficient!

Energieeffiziente
Ernährungswirtschaft

Induce

"INDUCE schafft eine

Energieeffizienzkultur, die die

Mitarbeiter durch Schulung

und Motivation befähigt, das 

bestmögliche Energie-

effizienzpotential ihrer

Unternehmen zu erreichen."

Sabine Höfel 

www.induce2020.eu

Sabine Höfel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.induce2020.eu/
mailto:Sabine.Hoefel@foodprocessing.de


Ziele:

✓ Wirtschaftliche Erschließung von neuen und 
alternativen Proteinquellen als Zwischenprodukt für
Lebensmittel.

✓ Weiterentwicklung von bestehenden Produktionslinien
mit dem Ziel, dem Lebensmittelhandwerk
deutschlandweit neue Rohstoffe bereitzustellen.

✓ Zusammenarbeit mit dem Handwerk.

✓ Entwicklung und Bereitstellung vegetarische
Vorprodukte für das Handwerk (Bäcker, Metzger, 
Kantinen, Catering, …).

✓ Neue Zugangsmöglichkeiten zu bestehenden
Rohstoffströmen und neue Absatzwege

✓ Etablierung neuer B2B Beziehungen für das 
Lebensmittelhandwerk. 

"Neue Produktinnovationen aus

pflanzlichen Proteinen für

Handwerksbetriebe ermöglichen

eine Erweiterung des veganen

Angebots und fördern so die 

Erschließung neuer Kundengruppen“

Sabine Höfel 

Pflanzliche Proteinquellen
für das Lebensmittelhandwerk

PROHand

Sabine Höfel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

Kontakt

mailto:Sabine.Hoefel@foodprocessing.de


Klar ist: Der effiziente Umgang mit Ressourcen ist eine

ökologische und ökonomische Notwendigkeit und ein

wichtiger Erfolgsfaktor für die Firmen- und Klimapolitik.

Schlüsseltechnologien (KET) wie Mikrotechnologie, 

Nanotechnologie, industrielle Biotechnologie, 

fortschrittliche Materialien, Photonik und fortschrittliche

Fertigungstechnologien bieten vielfältige Potenziale.

VIDA steht für Value-added Innovation in fooDchAins

und fördert die Umsetzung neuer Lösungen im

Lebensmittelsektor mit dem Ziel, Verluste und 

Verbräuche zu reduzieren.

Bislang wurden 106 KMU in 62 Projekten ausgezeichnet. 

"Im Rahmen von VIDA werden

innovative Ideen im

Lebensmittelsektor gefördert die 

das Ziel haben, Verluste und 

Verbräuche zu reduzieren."

Sabine Höfel 

Nachhaltige Prozesse fördern

www.vidaproject.eu

VIDA

Sabine Höfel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

Kontakt

https://vidaproject.eu/
mailto:Sabine.Hoefel@foodprocessing.de


Die Umsetzung innovativer smarter Lösungen in den 

Lebensmittelunternehmen wird durch die Förderung im

Projekt S3FOOD ganz effektiv unterstützt:

✓ Gutschein-Budget von 2.875.000 € für

Innovationen in KMU

✓ Fördergutscheine sowie Training und Business 

Coaching für KMU

✓ Gutscheinsystem mit bis zu 60.000 € / KMU 

zu 100% gefördert

✓ Durchführung von Veranstaltungen wie Living labs, 

Matchmakings

✓ Anwendungsdemonstrationen und 

Studienaufenthalten

✓ Zusammenarbeit mit weiteren internationalen

Clustern der Agrar- und Ernährungswirtschaft

"Bereits im 1. Call wurden

über 100 Anträge eingereicht. 

Wir gratulieren allen Gewinnern

und drücken für den 2. Call die 

Daumen!"

Norbert Reichl

Smarte Lösungen für
die Lebensmittelwirtschaft

s3food.eu

S3FOOD

Norbert Reichl

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Kontakt

https://s3food.eu/
mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de


In der Partnerschaft smartFoodTechnologyOWL erforschen 

Unternehmender Lebensmittelindustrie mit Wissenschaftler 

der TH OWL die Potenziale der digitalen Transformation. 

www.sft-owl.de 

FPI wurde Mitte 2020 beauftragt, die Kommunikation und 

den Transfer der Projektergebnisse in die Praxis zu 

unterstützen.

✓ Sechs Veranstaltungen wurden konzipiert, durchgeführt 

und moderiert:

3 Transfer-Workshops

2 smartFoodTechnologyOWL -Foren

1 Fokustag

✓ Über 200 Branchenvertreter nahmen teil. 

✓ Die professionelle Pressearbeit über Fachmedien wurde 

sichergestellt.

smartFoodTechnologyOWL –
aus der Forschung in die Praxis

www.sft-owl.de

Where food meets IT Smart FOODFACTORY der TH OWL

Beate Kolkmann

0160 745 2381

Beate Kolkmann@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.sft-owl.de/
mailto:Beate.Kolkmann@foodprocessing.de


Mit diesem Projekt unterstützen wir Lebensmittel-KMU auf 

ihrer digitalen Reise. Die gute Vernetzung relevanter

Akteure des digitalen Innovations-Ökosystems bietet einen

schnellen Zugang zu anwendbaren Lösungen und 

erleichtert die Implementierung smarter Lösungen sowie

die Etablierung nachhaltiger Kooperationen - auch über die 

Projektarbeit hinaus.

✓ Ziele & Tools:

• Netzwerkkarte von Living Labs

• Technologie-Katalog & Plattform (für Agrar- und 

Ernährungswirtschaft)

✓ Projekte:

• Connsensys (COSME)

• S3FOOD (Innosup)

✓ Partner aus NRW (und Deutschland):

• TH OWL

• FPI e.V.

Auf dem Weg zu einem intelligenten und 
widerstandsfähigen europäischen

Agrar- und Ernährungssystem

www.ss4af.com

Smart Sensors 4 Agri Food

Norbert Reichl

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.ss4af.com/
mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de


Der Strukturwandel ist im Rheinischen Revier angekommen. 

Aufbauend auf der Stärke der Region soll das Rheinische Revier

eine Modellregion werden. Nachhaltige Produktion und 

gesunde Ernährung, verantwortliche Nutzung natürlicher

Ressourcen und eine zu diesen Zielen beitragende

Digitalisierung sind Schlüsselthemen. 

Was macht PLAIN?

✓ Wir bündeln eine hohe Kompetenz in Agrar- und 

Ernährungsfragen.

✓ Wir wollen zukunftsorientierte Arbeitsplätze entwickeln

und adressieren Lösungen für zentrale Zukunftsfragen. 

✓ Die Erzeugung von Nahrungsmitteln soll durch intelligente

Nutzung von Flächen, dem Aufbau von Gründer- und 

Innovationszentren, mit Produkten höchster Qualität, mit

regionaler und überregionaler Wertschöpfung ausgebaut

werden. 

✓ In der Region sollen Innovation und nachhaltige

Entwicklung gemeinsam gelebt werden.

PLAIN - Plattform für Lebensmittel- und 
Agrarwirtschaft, Innovation und 

Nachhaltigkeit im Rheinischen Revier

www.plain-rr.de

PLAIN-RR
"FPI bringt seine Netzwerk-

Expertise ein, um den 

Strukturwandel im Rheinischen

Revier erfolgreich zu gestalten."

Norbert Reichl

Norbert Reichl

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Kontakt

https://www.plain-rr.de/
mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de


Gut vernetzt

German Singapore 
Business Forum 
CONNECT

Livestream 
Synergien NRW
28.10.2020

Auftaktveranstaltung

www.synergien-nrw.de

Ideenfutter Expo 2020

14.-15.09.2020, virtuelle Messe

Im September 2020 durften wir die Live-Expo 

mit dem Vortrag: Lebensmittelwirtschaft

digital – Welcher Technologie-Mix ist für

mein Unternehmen richtig? „füttern“.

An den runden Tischen und an unserem

virtuellen Messestand habe wir informiert, 

welche neuen Chancen sich aus der digitalen

Transformation für Unternehmen der 

Lebensmittelwirtschaft ergeben und welche

smarten Lösungen es bereits gibt.

https://www.synergien-nrw.de/


Veranstaltungen

Food Forum am 03.2.2020, IHK Bielefeld

INDUCE Train the Trainer Workshop

am 11.03.2020, IHK Bielefeld

Personalleiterkreis-Treffen am 28.01.2020 

bei H. Schulze Ladencafé, Borgholzhausen

Virtual Study Visit: Intelligente Technologien

für die Lebensmittelverarbeitung, 23.09.2020

SFT.OWL – Transfer-Workshops - online

August - Oktober 2020, Lemgo

Personalleiterkreis-Treffen - online 

am 29. 09. und 4.12.2020 

Bild von Joseph Mucira auf Pixabay



✓ Erweiterung der Reichweite

✓ Vernetzung mit Mitgliedern und Partnern

✓ Sichtbarkeit erhöhen

✓ Neue Kontakte initiieren

Wir laden Sie herzlich ein, dabei zu sein!

www.linkedin.com/company/food-processing-initiative-e.-v.

FPI goes

http://www.linkedin.com/company/food-processing-initiative-e.-v.


kompetent.vernetzt.innovativ.

Food-Processing Initiative e.V.

Ritterstr. 19

D – 33602 Bielefeld

+49(0)521 98640-0

www.foodprocessing.de

http://www.foodprocessing.de/

