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Liebe Leserinnen und Leser,

wie bei lhnen allen, waren die
Arbeiten 2020 auch bei uns sehr
stark durch die Corona-
Pandemie gepragt.

Die Projekte liefen weiter, aber
in allen Fallen mussten wir neue
Wege gehen, um unsere
Netzwerkarbeit erfolgreich zu
gestalten.

Dies ist uns mit Erfolg gelungen,
wie der Jahresbericht belegt.

Viel Spal3 bei der Lekture!
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Die Arbeit in Projekten zur
Forderung von innovativen
Lésungen macht einen
wesentlichen Teil der
Aktivitaten des Vereins aus.

Die folgenden Seiten geben
einen kompakten Uberblick
Uber die Arbeiten im Rahmen
der Projekte.

Bei Interesse an weiteren
Informationen zu den einzelnen
Projekten wenden Sie sich gern
an die Mitarbeiterlnnen der
Geschaftsstelle.

@AQUACOMEFNE

VIDA

value-added innovation
in food chains
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Die wunderbare Welt
des Quella

Aquacombine

Im Projekt AQUACOMBINE wird die kombinierte
Aquakultur und Halophytenzucht (Zucht salztoleranter
Pflanzen) erprobt.

Alle Teile der Halophyten-Biomasse werden fur die

Herstellung verschiedener Produkte wie Lebensmittel,
Futtermittel, Pflanzenextrakte und reine bioaktive A g R (D) Alpha Aqua
Verbindungen sowie Biogas verwendet.

y " 1
EN CliMAar | D<-BEAUTY

Ziel ist es mit der Kombination von Aquakultur, envira® i Kontakt
Landwirtschaft und Bioverarbeitung, salzbelastete Gebiete NEMP  go” e ramen . )

zu entsalzen, Naturrdume nachhaltig zu bewirtschaften L I'I Thise Sabine Hofel
und so zur Schaffung von Arbeitsplatzen in landlichen,

abgelegenen und salzbetroffenen Gebieten beizutragen. s+ i | Leibriz UCL 05219864022
AE i e nnowaue
= Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

RIASEARCH

Die Food-Processing Initiative unterstutzt die
Kommunikation und Verwertung der Projektergebnisse.

This project has received funding from the European Union’s

Horizon 2020 research and innovation prograr er Gran b H
e of this pro cts on WWW.auacom Ine.eu
hi ium’s view an he European N is no
res ‘or any use that may be made o nation i
contains



https://www.aquacombine.eu/
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Zirkulare Ansatze & Losungen
fur die Lebensmittelbranche

"Im Dialog mit den Akteuren aus CIRGUALITY
Unternehmen und Wissenschaften einProdukionsstancort () WA |
kbnnen wir gemeinsam mehr B
bewegen und fir die Zukunft Lineare Witschatt  Recycling Wirtschafe  Zirkutbre Wirtschaf
gestalten. Daher freuen wir uns, im

Projektteam CirQuality OWL dabei zu

sein und gemeinsam Ansdtze einer &

CirQuality OWL

Die Food-Processing Initiative arbeitet zusammen mit vier
Innovationsnetzen der Region sowie dem VDI OWL und der zirkuléiren Wirtschaft zu gestalten.”

FH Bielefeld daran, die Region Ostwestfalen-Lippe zu Beate Kolkmann

einem zukunftsfesten Produktionsstandort zu machen. @b

Interessierten Akteuren aus Wirtschaft, Wissenschaft,

Politik und Gesellschaft bieten wir
W Ostwestfalen-Lippe
' Bezirksverein

/" Energie|Impuls| OWL

v Informationen & Workshops,
um die Potentiale des zirkularen Wirtschaftens

fur die Unternehmen zu entdecken!
Vernetzung & Austausch,

denn branchenubergreifend & gemeinsam geht
vieles leichter!

Wissenschaftliche Begleitung

um tragfahige Lésungen zu entwickeln,

statt "Trial & Error,,

Digitale Losungen,
denn digitale Schnittstellen machen vieles einfacher!

FOOD-PROCESSING | NNO/ e nt:
- )

INITIATIVE g
/ = Zemrum far Innovation
Z lg n der Gesundheitswirtschoft
FiN

Ostwestfalen-Lippe

FH Bielefeld

University of

Applied Sciences

maschinenba

rk der Kompetenzen

EFRE NRW EUROQPAISCHE UNION
L q 1 iR Wachsturn Investition in unsere Zukunft

; vachsil Europdischer Fonds

un B ' aftig fir regionale Entwicklung

Kontakt

Beate Kolkmann

0160 745 2381

Beate Kolkmann@foodprocessing.de

www.cirquality-owl.de



https://www.cirqualityowl.de/
mailto:Beate.Kolkmann@foodprocessing.de

Industrie 4.0 -
Technologien entdecken & einsetzen

Connsensys

Mit dem Projekt Connsensys haben wir die Moglichkeit,
Lebensmittelunternenhmen bei der Implementierung neuer
Technologien zu unterstutzen!

Wie?
v Durch die Schaffung nachhaltiger,
clusterubergreifender Kooperationen zwischen
dem Lebensmittelsektor und Technologieanbietern.

Mittels Studienbesuchen und Demo-Fallen.

Mit dem Aufbau eines europaischen Netzwerks
von Easy-Access-Living Labs.

Last but not least durch die Erstellung von
Geschaftsmodellen.

.{mum

Cawplen B2, p

e

VaMéca SZ@0 19
Kontakt
Norbert Reichl

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

www.foodprocessing.de/connsensys



http://www.foodprocessing.de/connsensys/
mailto:Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Grenzuberschreitend innovativ

Food 2020 Il

Think Tank FOODigital -
Denkt Ihr Unternehmen schon digital?

Die Digitalisierung ist in aller Munde, aber ist sie auch in
den Unternehmen der Lebensmittelwirtschaft
angekommen? Passen die bestehenden Konzepte oder
muss die digitale Transformation der
Lebensmittelwirtschaft neu gedacht werden?

Der Think Tank FOODigital, der im Rahmen der zweiten
Phase unseres Innovationsprojektes Food2020 stattfindet,
bietet Raum, sich diesen Fragen zu stellen.

Gemeinsam mit Unternehmen der Lebensmittelbranche
diskutieren wir Fragen der Digitalisierung, finden
Antworten & Losungen und arbeiten an Konzepten fur die
Unternehmen.

"Mit dem Think Tank kbnnen wir
Unternehmen dabei unterstiitzen,
konkrete Losungen zu entwickeln,
mit denen sich die fur die
Lebensmittelbranche relevanten
Herausforderungen meistern
lassen"

Sabine Hofel

Deutschiand
yscnianc
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turophnche Umson

Curopese Unie

o Niedersichsisches Ministerium
= provincie fur Bundes- und Europaangelegenheiten
Celderland und Regionale Entwicklung
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Sabine.Hoefel

Kontakt
Sabine Hofel

0521 9864022

www.food2020.eu

foodprocessing.de


https://www.food2020.eu/
mailto:Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

Balance fur ein erfolgreiches Energiemanagement

Energieeffiziente "INDUCE schafft eine
- - E eeffizienzkultur, die di
Ernahrungswirtschaft VB e S |
Mitarbeiter durch Schulung _M:fps_ch: - Technik:
und Motivation beféhigt, das el Enerielerbrauch
Induce bestmégliche Energie- kontrollieren.

effizienzpotential ihrer
Unternehmen zu erreichen."”

INDUCE bietet einen Methodenbaukasten fur die , )
Sabine Héfel

Umsetzung eines Capacity-Building-Programmes im
Bereich der Energieeffizienz auf der Grundlage eines
Human-Centered-Design-Ansatzes.

Organisation:
Managementverpflichtung,
Ressourcen und Planung.

INDUCE | oo

Ziel ist die Schaffung einer nachhaltige

Energieeffizienzkultur durch Schulung und Motivation
lhrer Mitarbeiter, um in Zukunft das bestmaogliche

Energieeffizienzpotential aus ihrem Unternehmen (&circe |»|FNLI
rauszuholen. oot movsTee_|

FOOD-PROCESSING
INDUCE Angebot Schulungen, die an die Bediirfnisse und IRAEiNIAEES &mligV N— ALY
Moglichkeiten Ihres Unternehmens und Ihrer Mitarbeiter / Sabine Hofel
angepasst sind unter Einbindung soziokultureller, . FIAR
organisatorischer und technischer Aspekte. “Fraunhofel s 0521 9864022

Think energyefficient! OKOTEC 1No sz~ Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

This project has received funding from the European Union's H2020
Coordination Support Action under Grant Agreement No.785047. Any
dissemination of results must indicate that it reflects only the author's
view and that the EASME is not responsible for any use that may be

made of the information it contains WWW. i n d u Ce2020 o e U



https://www.induce2020.eu/
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Pflanzliche Proteinquellen
fur das Lebensmittelhandwerk

"Neue Produktinnovationen aus
pflanzlichen Proteinen fiir
Handwerksbetriebe erméglichen
eine Erweiterung des veganen
Angebots und fordern so die
ErschliefSung neuer Kundengruppen”
Sabine Hofel

PROHand

Ziele:

v' Wirtschaftliche ErschlieBung von neuen und
alternativen Proteinquellen als Zwischenprodukt fur
Lebensmittel.

v' Weiterentwicklung von bestehenden Produktionslinien
mit dem Ziel, dem Lebensmittelhandwerk
deutschlandweit neue Rohstoffe bereitzustellen.

v Zusammenarbeit mit dem Handwerk.

Projektpartner:
FOOD-PROCESSING

v Entwicklung und Bereitstellung vegetarische ~ Fraunhofer INITIATIVE s

Vorprodukte fur das Handwerk (Backer, Metzger, UMSICHT Kontakt

Kantinen, Catering, ...).

Neue Zugangsmaoglichkeiten zu bestehenden
Rohstoffstromen und neue Absatzwege

Etablierung neuer B2B Beziehungen fur das
Lebensmittelhandwerk.

Forderer:

Cetordertdurch:

* Bundesministerum
fir Erndheeg
ond Landwaetschatt

aulgrund cines Beschlusses
des Deutschen Bundestages

Backerei Hacker

Sabine Hofel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de
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Nachhaltige Prozesse fordern

VIDA

Klar ist: Der effiziente Umgang mit Ressourcen ist eine
okologische und 6konomische Notwendigkeit und ein
wichtiger Erfolgsfaktor fur die Firmen- und Klimapolitik.

Schlisseltechnologien (KET) wie Mikrotechnologie,
Nanotechnologie, industrielle Biotechnologie,
fortschrittliche Materialien, Photonik und fortschrittliche
Fertigungstechnologien bieten vielfaltige Potenziale.

VIDA steht fur Value-added Innovation in fooDchAins
und fordert die Umsetzung neuer Losungen im
Lebensmittelsektor mit dem Ziel, Verluste und
Verbrauche zu reduzieren.

Bislang wurden 106 KMU in 62 Projekten ausgezeichnet.

"Im Rahmen von VIDA werden
innovative Ideen im
Lebensmittelsektor geférdert die
das Ziel haben, Verluste und
Verbréauche zu reduzieren."
Sabine Hofel

VIDA

value-added innovation
in food chains

 J [, h
(CeW 7INNAE
Fd N/

BALTICNET

CcLean

nanoprogress

NAMOTECHNOLOGY CLUSTER

N By
alliance ol

FOOD-PROCESSING

INITIATIVE e y cluster aragonés de
/ alimentacion

Kontakt
Sabine Hofel

0521 9864022

Sabine.Hoefel@foodprocessing.de

www.vidaproject.eu
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Smarte Losungen fur
die Lebensmittelwirtschaft

"Bereits im 1. Call wurden
tber 100 Antrage eingereicht.

xigelely Wir gratulieren allen Gewinnern
und driicken fir den 2. Call die
Daumen!”
Die Umsetzung innovativer smarter Lésungen in den Norbert Reichl
Lebensmittelunternehmen wird durch die Forderung im DICITAL INNOVATION
Projekt S3FOOD ganz effektiv unterstitzt: IN AGRIFOOD INDUSTRY
Gutschein-Budget von 2.875.000 € fur
Innovationen in KMU
Fordergutscheine sowie Training und Business
Coaching far KMU
Gutscheinsystem mit bis zu 60.000 € / KMU wints- QM iaMeca o INNOSKART
zu 100% gefordert ASiNCAR elterr
AgriFood ¢ =
Durchfihrung von Veranstaltungen wie Living labs, agraiim ¥ S st | Kontakt
Matchmakings . colia oy SRS SO Norbert Reichl
Anwendungsdemonstrationen und ‘ Ltg ace ol
Studienaufenthalten e, 0521 986400

Zusammenarbeit mit weiteren internationalen

Clustern der Agrar- und Erndhrungswirtschaft Norbert.Reichl@foodprocessing.de

Lo Panecdeed B
che Homran D020 FFamane ok Proamims
il ha Eiroepenain Lrsdd

s3food.eu
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smartFoodTechnology©Wt - A
aus der Forschung in die Praxis - meets IT

Smart FOODFACTORY der TH OWL

Where food meets IT

yesuche
workshops
KMU - Transfer
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In der Partnerschaft smartFoodTechnology®Wt erforschen
Unternehmender Lebensmittelindustrie mit Wissenschaftler
der TH OWL die Potenziale der digitalen Transformation.
www.sft-owl.de

FPI wurde Mitte 2020 beauftragt, die Kommunikation und
den Transfer der Projektergebnisse in die Praxis zu
unterstutzen.

Forschungspartner

v' Sechs Veranstaltungen wurden konzipiert, durchgefuhrt W @ Pl mse Bregds w2
Und mOdenert: ndustriepartner
B - Kontakt
3 Transfer-Workshops ymise ®  itelligancs @ rowes ot
2 SmartFoodTechnologyOWL_Foren ommn  Weidmiller 35  PWeserGod SALLUFF o Beate KOIkmann
" AL & ALPLA (@
1 Fokustag % AL aom 2
. 0 KMU und Handwerkspartner
v' Uber 200 Branchenvertreter nahmen teil. poey ; . 0160 745 2381
. . e . fie: W OWITA mear | ) N/SENORICS == VG
v Die professionelle Pressearbeit Uber Fachmedien wurde e i ,
: B g e , Beate Kolkmann@foodprocessing.de
sichergestellt. o L I R T Se—

I CTVF AGF B e B == BlockGruy

www.sft-owl.de
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Auf dem Weg zu einem intelligenten und
widerstandsfahigen europaischen
Agrar- und Ernahrungssystem

Smart Sensors 4 Agri Food

Mit diesem Projekt unterstutzen wir Lebensmittel-KMU auf
ihrer digitalen Reise. Die gute Vernetzung relevanter
Akteure des digitalen Innovations-Okosystems bietet einen
schnellen Zugang zu anwendbaren Losungen und
erleichtert die Implementierung smarter Losungen sowie
die Etablierung nachhaltiger Kooperationen - auch uber die
Projektarbeit hinaus.

v Ziele & Tools:
« Netzwerkkarte von Living Labs
« Technologie-Katalog & Plattform (fur Agrar- und
Ernahrungswirtschaft)

v Projekte:
» Connsensys (COSME)
« S3FOOD (Innosup)

v Partner aus NRW (und Deutschland):
« TH OWL
 FPlelV.

el gMES

g
0l companies

RTOs
W
government

% clusters

() funding
% é organisations

@ LIVING LABS

RESEARCH &
DEVELOPMENT

®©
=7

mnvestors 0.0

DIGITAL
SOLUTIONS @{?@
business

organisations

education
PROCESS & training \irgw%

TECHNOLOGY
e

policy makers ﬁ?@

FOOD CHAIN consumers
raw materla'I: a:kr;t'ocesslng ed 0@@6
-l
Kontakt
Norbert Reichl

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

www.ss4af.com
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PLAIN - Plattform fur Lebensmittel- und

Agrarwirtschaft, Innovation und
Nachhaltigkeit im Rheinischen Revier

" : . : A | Plattform far
FPI bringt seine Netzwerk A Lebensmittal- £
—x Agrarwirtschaft,

Expertise ein, um den ,
Innovation &

Strukturwandel im Rheinischen RHEINISCHES REVIER | Nachhaltigkeit

Revier erfolgreich zu gestalten.”

Norbert Reichl

PLAIN-RR

Der Strukturwandel ist im Rheinischen Revier angekommen.
Aufbauend auf der Starke der Region soll das Rheinische Revier
eine Modellregion werden. Nachhaltige Produktion und
gesunde Ernahrung, verantwortliche Nutzung naturlicher
Ressourcen und eine zu diesen Zielen beitragende
Digitalisierung sind Schllsselthemen.

Was macht PLAIN?

v' Wir bundeln eine hohe Kompetenz in Agrar- und
Ernahrungsfragen. ; e
v Wir wollen zukunftsorientierte Arbeitsplatze entwickeln k. Kontakt
und adressieren Losungen flr zentrale Zukunftsfragen. S Norbert Reichl
Die Erzeugung von Nahrungsmitteln soll durch intelligente e ‘
Nutzung von Flachen, dem Aufbau von Grinder- und
Innovationszentren, mit Produkten hdéchster Qualitat, mit
regionaler und Uberregionaler Wertschépfung ausgebaut
werden.
In der Region sollen Innovation und nachhaltige
Entwicklung gemeinsam gelebt werden.

0521 986400

Norbert.Reichl@foodprocessing.de

www.plain-rr.de
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Ideenfut

14.-15.09.2020, virtuelle Messe

Im September 2020 durften wir die Live-Expo
mit dem Vortrag: Lebensmittelwirtschaft
digital - Welcher Technologie-Mix ist fir
mein Unternehmen richtig? ,futtern”.

An den runden Tischen und an unserem
virtuellen Messestand habe wir informiert,
welche neuen Chancen sich aus der digitalen
Transformation fur Unternehmen der
Lebensmittelwirtschaft ergeben und welche
smarten Losungen es bereits gibt.

ter Expo 200

Gut vernetzt

"GERMANY _

Livestres BeAEees i
Ivestream Connccy IR,
Synergien NRW -
28.10.2020

German Singapore
Business Forum
CONNECT

Auftaktveranstaltung
www.synergien-nrw.de

FOOD-PROCESSING

INITIATIVE &
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Veranstaltungen

Food Forum am 03.2.2020, IHK Bielefeld

Personalleiterkreis-Treffen am 28.01.2020
bei H. Schulze Ladencafé, Borgholzhausen

Bild von Joseph Mucira auf Pixabay
Personalleiterkreis-Treffen - online
am 29. 09.und 4.12.2020

Virtual Study Visit: Intelligente Technologien
far die Lebensmittelverarbeitung, 23.09.2020

SEerEE
INDUCE Train the Trainer Workshop A S
am 11.03.2020, IHK Bielefeld SFT.OWL - Transfer-Workshops - online

August - Oktober 2020, Lemgo
FOOD-PROCESSING

INITIATIVE &
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Food-Processing Initiative e. V.
Wir vernetzen Kompetenzen far innovative ldeen! Das Netzwerk der Lebensmittelwirtschaft.

Lebensmittelherstellung - Biclefeld, Nordrhein-Westfalen - 82 Follower

FPI goes Linked i}

@‘T’ Mark Buecking und 3 weitere Kontakte arbeiten hier. 5 Beschaftigte

(rotonern) CRTTEED Cver) v' Erweiterung der Reichweite

v Vernetzung mit Mitgliedern und Partnern
e v’ Sichtbarkeit erhéhen

v Neue Kontakte initiieren

Aufgaben eine An

... mehr anzeigen

Alle Details anzeigen

Wir laden Sie herzlich ein, dabei zu sein!

Beitrige \:);I
;."T;,, Ef_)cid;;toces‘smg Initiative e. V. e :/"‘:;‘ ff—xzd:;toces‘yng Initiative e. V. .
Industrial F;wneers OWL: 19. April bis 4. Mai Erfahrungs:x'erte aus der Praxis und eine Einflihrung WWW. I I n kEd I n .CO m/co m Da nV/fOOd_D roceSSI ng-l n |t|at|VE'e.'V.
Wir freuen uns auf den Thementac ... mehr anzeigen in die Strategie und Unterstitzung ... mehr anzeigen " hd ! -~

DIREELARL I0Tn & LESuAoin . Aped 2011

10,30 - 12.80 U
Thetreeravn “Zirkelire Wertschoptung” (K S0 LLMRS IMTELANTRTSERATY

Industrial
Pioneers OWL

19. April - 4. Mai 2021 et s A e g 9o Ve s < 78 g s AL
R B e e e e L e

FOOD-PROCESSING

& ©® o & ® o INITIATIVE &

Gefallt mir Kommentar Teilen Senden Geféllt mir Kommentar Teilen Senden



http://www.linkedin.com/company/food-processing-initiative-e.-v.

kompetent.vernetzt.innovativ.

Food-Processing Initiative e.V.

Ritterstr. 19 Projes

D - 33602 Bielefeld

+49(0)521 98640-0 Lag,
s

" FOOD-PROCESSING
INITIATIVE e

www.foodprocessing.de
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